
Licitagao

De:
Enviado em:
Para:
Cc:
Assunto:
Anexos:

TR Carneiro Comercio [trcarneiroc@gmail.com]
segunda-feira,  6 de setembro de 202115:07
Pregao
licital@terra.com.br
Re:  Pregao 24/21  -A/C  Bruna
RDC.pdf;  Recurso Nazare Paulista.pdf

Sinalizador de acompanhamento:
Acompanhar

Status do sinalizador:                   Sinalizada

Categorias:                                        Categoria vermelha

Boa tarde.

Segue anexo o recurso referente aos itens  10 e 26 -Leite em p6, do Pregao  Eletr6nico n° 24/2021.

)rigada.

T&R CAENEIRO COMfiRCIO DE PRODUTOS ALIMENrricI0S

Em sex., 3 de set. de 2021  as  11 :06, TR Cameiro Comercio <±±Qarneii.oc@,gmail.QLq> escreveu:
Born dia.

Obrigada pelo retomo

rr&R CARNEIRo CoMriRCI0 DE PROI)UTros ALIMENrfcI0S

Em sex., 3 de set. de 2021  as  11 :02, Pregao <pregao@nazarepaulista.sp.gov.b_I> escreveu:

Boa Tarde,

0 Pregoeiro vai considerar ate dia 08/09.

De: TR Carneiro Comercio  [mailto:trcarneiroc@gmail.com]
Enviada em: quinta-feira,  2 de setembro de 202116:51
Para:  Pregao
Assunto:  Re:  Pregao 24/21  -A/C Bruna

1



Boa tarde.

Obrigada pelo retomo.

Sendo assim, o prazo finda na quinta feira (09/09), considerando dia 06 facultativo para administracao
pdblica. Correto?

Atenciosamente

Grazielle

T&R CARNEIR0 COMERCI0 DE PRODUTOS ALIMENTfcIOS

Em qui., 2 de set. de 2021  as  16:52, Pregao <preg±±o@,nazai.epaulista.sp.gov.k> escreveu:

Boa tarde,

0  pregoeiro ira  levar em  considerag5o o dia  lltil. Caso  nao consiga anexar ao sistema  da  BNC, favor encaminhar

por e-mail.

At.te'

De: TR Carneiro Comercio  [mailto:trcarneiroc@gmail.com]
Enviada em:  quinta-feira,  2 de setembro de 2021  16:05
Para:  Preg5o
Cc:  li_cita l@terra.com.b_I
Assunto:  Preg5o 24/21  -A/C Bruna



Boa tarde Bruna.

Conforme contato telefonico, gostariamos de saber a respeito do prazo da apresentacao das raz6es do
recurso, na plataforma e no edital esta 72 horas. Sendo assim, sao 72 horas ou corridas?

Dia 06/09 sera considerado dia titil?

Aguardamos retomo para dar andamento.

Obrigada.

Atenciosamente

Grazielle

rr&R CARNEIR0 COMERCI0 I)E PRODuros AI.IMENTicIOS



:.:,:,:::i.::::,.:
T&FT CAF{REEIF30  COMERC!O
DE PF30DUTOS ALiNIENTicIC}S

Prefeitura Municipal de Nazar6 Paulista
IIustrissima Senhora Pregoeiro (a)

Pregao Eletr6nico n. 024/2021
Processo n. 683/2021

Ref.: Recurso Administrativo

T&R    CARNEIR0    COMERCI0    DE    PRODUTOS

ALIMENTICIOS LTDA., pessoa jurfdica  de  direito privado,  inscrita no  CNPJ

sob  n.37.041.642/0001-49,  sediada no municfpio  de  lbira,  na Av.  Benedito

Reinaldo  Bernardi,  n.  132,  Bairro  Sao  Benedito,  vein,  mui  respeitosa  e

tempestivamente  a  elevada  presenga  de V.Say  por seu representante  legal

infra-assinado,  interpor  Recurso Administrativo  face  a  Desclassifica€5o

de sua Proposta, pelos fatos e motivos de direito alinhados.

Ci\PJ  37.Ofi.842,;COO.1-4g



T&fi  CAHREEiR0  COMEFRCIO
DE PFioDUTOS Auit4ENTic[OS

I - Da sintese dos fatos

A Recorrente interessada em participar do pregao

supra, preparou sua pLr_Qposta, documenta€ao de habilita€ao e t6cnica_. tudo

em total conformidade com as exigencias do edital, no escopo de fornecer o

objeto  licitado  para  o  items  10,26,  ao  qual  foi  REPROVADO  na  analise  da

documentagao   t6cnica,   conforme   consignado   em   ata,   inclusive   a   sua

manifestagao de intengao de recurso.

o edital:

Acerca da exigencia da documentag5o t6cnica, reza

LEITE   EM    P6   INTEGRAL   INSTANTANEO   ENRIQUECIDO   EMBALAGEM   DE   1   KG.

Leite  em   p6  integral   instantaneo  enriquecido  com   no  mi'nimo   10  vitaminas  e
minerais,   Ferro,   lodo   e   Zinco   pacote   de   1   kg.   Devera   ser   preparado   com
ingredientes   saos   e   limpos   de   primeira   qualidade,   ser   de   f5cil   preparo   por

dissolusao   em   agua    pot5vel   e   apresentar   a   fluidez   caracteri'stica   de   leite.

Descri€5o:  Produto  desidratado  constituldo  por  leite  em  p6  integral  instantaneo
e no mlnimo 10 vitaminas e minerais. 0 produto podera ser
adicionado de  lecjtina  de soja, e conter no maximo  1% de soro de leite.

Informacao  Nutricional  na  porc§o de  100g: Valor energ6tico maximo 525  kcal,

Protei'na  entre  24  e  30g,  Gorduras  Totais  m5ximo  de  28g,  Gorduras  Saturadas
maximo de 17g, S6dio  maximo 354mg,  no mi'nimo  10 vitaminas e  minerais,
rendimento minimo por quilo do produto deve ser de 37 a 40 por¢6es de 200 ml.
Embalagem   primaria:   Devera   ser  embalado  em   saco   de   1   kg  em   polietileno

metalizado  flexi'vel,  at6xico  e  resistente,  fechado  hermeticamente  de  maneira  a

garantir a  qualidade  do  produto  durante todo o seu  prazo  de validade.  Rotulado
de   acordo   com   a   legislagao   e   reembalados   em   caixa   de   papelao   refor€ada,
fechada com fita adesiva com capacidade para ate 10 kg.
Validade  mi'nima:  11  meses a  partir da data de entrega.  Dever5 ter ficha t6cnica

do produto,  registro do produto e registro no estabelecimento no SIF/MAPA e
croqui do r6tulo aprovado no Minist€rio da Agricultura  conforme  legislacao

vigente  (03-01-1072)

CI\j`PJ  37.041.642,/000*; -4§



T&F}  CA.xpNE!F¥Q  COMEF¥Cio
DE PRQDUTOS AHeng8:rxpE;tfr8°esm  pieno  atendimento  a  exigencia

supra, apresentou sua documenta9ao t6cnica em estrita conformidade com

as respectivas descrig6es esculpidas no Edital.

Com  a  devida v€nz'a,  a  reprovagao  espelha  o  puro

subjetivismo  no  m6todo  aplicado  na  avalia€ao  da  documentagao  t6cnica,

observe o que acontece para os itens 10,26; 6 desclassificado pelo motivo, "„,

produto   nao   atende   especificagao   do   edital     conforme  valor  nutricional

(s6dio).

Preliminarmente

DQLefeito suspensivo do recurso administrativo

Conforme      disposigao      da      Lei      Federal      n.

10.520/20021, Requer, a atribuigao de efeito suspensivo ao recurso ora

interposto, conforme disp6e  o aLrt±go  109,  ali'nea  ``b"e pardgrafo  2°,  da  Lei

Federal n° 8.666/93:

artigo     109     -     Dos     atos     da     administragao
decorrentes da aplica€ao desta lei cabem:
I  -  recurso,  no  prazo  de  05  (cinco)  dias  dteis  a
contar da intima€ao do ato ou da lavratura da ata,
mos casos de:
b)        julgamento daspropostas;
§ 2° -0 recurso previsto nas alfneas a e b do inciso I
deste  artigo  tera  efeito  suspensivo,  podendo  a
autoridade      competente,      motivadamente      e
presentes raz6es de interesse ptiblico, atribuir ao
recurso interposto eficacia suspensiva aos demais
recursos.

]Art.9°Aplicam-sesubsidiariamente,paraamodalidadedepregao,asnormasdaLein°8.666,de21de

junho de  1993.

CNPJ  `37.041.642,J`OO01 -49



T&H CAF{NEiRO COMERC!O
DE pF3ODUTOs frLseREffi8s

1.  Dos robustos indfcios de violagao a

Objetividade na analise da documentagao

t6cnica da Recorrente

Mister   se   faz   ressaltar,   que   a   Lei   Federal   n.Q

8.666/93,   materializa,   entre   outros,   determinados   princfpios,   de   forma

expressa e imperativa, nao podendo o administrador furtar-se a observa-los

integralmente,  sob  pena  de  responsabilidade  mos  termos  da  legislag5o  em

vigor. Com efeito, assim disp6e o referido Diploma Legal, vcrbi.s:

"art. 3.a - A licita€ao destina-se a garantir a observancia do

princfpio   constitucional   da   isonomia   e   a   selecionar   a
proposta   mais   vantajosa   para   a   Administragao   e   sera
processa  da  e  julgada  em  estrita  conformidade  com  os
principios   basicos   da   legalidade,   da   impessoalidade,   da
moralidade,   da   igualdade,   da  publicidade,   da   probidade
administrativa,  da  vincula€ao  ao  instrumento  convocat6rio
(desde que observados os pr6-requisitos formais e materials
exigidos  em lei),  do julgamento  objetivo  e  dos  que  lhe  sao
correlatos.
§  1,Q  -  i  vedado  aos  agentes  ptiblicos:  I  -  admitir,  prever,
incluir  ou  tolerar,  mos  atos  de  convoca9ao,  clausulas  ou
condi€6es que comprometam, restrinjam ou frustrem o seu
carater    competitivo     e     estabele€am     preferencias     ou
disting6es"

A  -   RDC   N9   360,   DE   23   DE   DEZEMBRO   DE   2003

ANVISA ROTULAGEM, RETIFICADA 26 }ULH0 DE 2013  (ANEXO)

3 .5 Toler6 ncia

3.5.1. Serb admitida  uma tolerancia  de  mais ou  menos

20%  com   relacao  aos  valores  de  nutrientes  declarados  no  r6tulo.   (Retificacao

republicada  pelo DOU  nQ 143, de 26 de julho de 2013)

0  termo  de  referencia  do  Edital  diz  para  uma  por€5o

de 100 gramas, s6dio Maximo 354mg.

CNPJ 37.041.642/OC)01 -49



•,..:--:i::-]i-i:--.,.. T&F{ cARNEiF¥O cOMEF3c>!a
Dg PF¥ODUTOSAAt!o¥uEmNeF¢9c!?osapresentada  para   100  gramas  do

produto  pronto  contem  357mg  de  s6dio,  ou  seja  4mg  a  mais  porem  dentro  da

margem  de  tolerancia  que  rege  a   RDC  360  que  6  de  20%  para   mais  ou  para

menos.

Nao  obstante,  em  anexo  segue  laudo  bromatol6gico

de  laborat6rio  externo  certificado  e  creditado  pelo    ANVISA  INMETR0   REBLAS

com analises fi'sico qu`mico comprovando a quantidade de s6dio e 348mg dentro

do quantitativo  Maximo do termo de  referencia  do edital  e da  RDC 360 que tern

margem  de 20% (para  mais ou  para  menos)  de variagao declarado  no  rotulo, OU

SEJA  PRODUTO  ESTA DE ACORDO  COM  EDITAL

Vale  ressaltar  que  o  s6dio  vein  do  leite  e  pode  ter

variag5o  de  acordo  com  alimentac5o,  pasto  e  tipo  do  gado,  variando  de  regiao

para  regi5o,  em  momento  nenhum  €  adicionado  s6djo  na  formulac5o,  o  valor

declarado no  rotulo 6 apenas valores aproximados dentro da  legislacao.

Cabe,   ainda,   transcrever   o   artigo   44   da    lei
8.666/93,verbis..

Art. 44 - "No julgamento das propostas, a Comissao levara em
consideragao  os  crit6rios  objetivos  definidos  no  Edital  ou
convite,   os   quais   nao   devem   contrariar   as   normas   e
principios estabelecidos por esta lei."

0  edital em  questao apresenta-se, justamente, na

contramao  da  lei,  ferindo  os  princfpios  constitucionais  da  legalidade,  da

objetividade,   da   seguranga  juridica,   da  razoabilidade   e   da  ponderagao,

vertices do sistema constitucional em vigor, porquanto, se mantido em sua

redagao   original,  clara  tratamento  igualitarios  as  pessoas  juridicamente

desiguais.

cr`jpj 37.041.642.,'Ocoi -49
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T&F§ CARNEiF{O COMEHC}O
DE PROEJUTQs rf}aEiMaEmNPTa{r8ic}t%cnicamente   o  que  se  pretende

clarear no  entendimento  subjetivo  da Administrasao  Municipal  de  Nazar6

PaLulista  ``...  produto  nao  atende  especificaFdo  edital  conforme  valor

nutricional s6dio", ".

Pedimos   vGn!.a   para   citar  urn  trecho   do   artigo

intitulado     ::dQ£±±men±afaQ_±±£±±±£a_uas±alidades     trad_ictQnaj§

££Qn£Qri6n£±a±QmadLa__ de pregos. convite] e no pregao", da lavra do saudoso

Ma±£e!lg_ngQd±±g!±es_±almi e ri              citado ____ ___
bffp:£Zj±±s±€Qm±E/re!zis±a/±e2Eio,/L±4£Z±£arfegendade_mostrasL±
editais-licitatorios:

"...se  a  Administragao  Pdblica  promotora  da  licitag6o  optar  por

exigir  documentos  t6cnicos  dos  produtos  licitados,  deverd  estar

preparada   para   avaliar   tecnicamente   e   de   modo   objetivo   as

caracter{sticas inerentes a tais produtos. Ndo raras as vezes em que

a Administragdo,  num  dado  momerito  do  certame,  solicita  que  as

licitantes  entreguem  seus  documentos  e  a  pr6pria  Comissdo  de

Licitagdo ou o pregoeiro com sua equipe de apoio passam a analisd-

las durante a sessdo pfiblica em que a licita9ao se desenvolve.

Ressaltamos, que anexo ao recurso administrativo

estao    c6pia    fiel    da    ficha    t6cnica,    RDC    360    bern    como,    Laudo

Bromatologico  dos  documentos  apresentado  anteriormente  no  certame,

com  o  fim  de  contestar  o  malicioso  parecer  t6cnico  e  comprovar  que  o

produto contempla todas as especificag6es mfnimas exigidas no Edital.

Como    a    possivel    urn    agente    realizar

an5Iise  da  documentac5o  do  produto  e  alegar  que  o  mesmo

nao   atende   o   Edital   no   mineral   s6dio,   sendo   que   laudo

a,NPJ  37.041.642/OC)01 -4g



Ill - DOS FUNDAMENTOS JURiDICOS

2.        Da  violacao  ao  principio  do  julgamento
Objetivo

Dentro do procedimento licitat6rio 6 fundamental

que se mantenha a transparencia, a probidade, a moralidade e os princfpios

6ticos,   do   julgamento   igualitario   ofertado   a   todos   os   licitantes   que

participam d o certame e±aljps±r!±P±e±±±Q.£QnyQca±§±±
regraLs__acercedQp_rocedimentQjdr2£naHsediocum_entacaot6cnica.

ACORDAM  os  Ministros  do  Tribunal  de  Contas  da

Uniao, reunidos em sessao de Plenario, ante as raz6es expostas pelo Relator,

em:

9.2. mos termos dos art. 10, § 19, e 12, inciso Ill, da Lei 8.443,
16 de julho de 1992  c/c o art. 202, inciso Ill, do Regimento
Interno    do    TCU,    realizar    a    audiencia    dos    seguintes
responsaveis:

§¥::t]i:6{::)';tog::=ji;¥§ei±ic:£:;ii:t!=£e5i:ofi=a§=n§S°45.n;°eD|§±=js(::eL§e;
8.666/1993,     Ac6rdaos     TCU     346/2002,     526/2005     e
1113/2008-Plenario,  Decis6es TCU  197/2000  e  1237/2002-
Plenario,  principios  da  publicidade,  da  transpar6ncia,  do
contradit6rio e da ampla defesa;

Hl-DO PEDIDQ

Destarte,   evidenciados   o   'rtfmws  bo7]z.  z.urr.s"  e   o
''pGr!.ck/#m I.n morn " - pois o prosseguimento da licitagao ou da execugao do

a,jfo.jpj  37.041.642/OOC)+49
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T&Ft CAE3NEIF30  COMEBCIO
DE PRODUTOS c%ktpraEONEi?a!q%itante   vencedora   colocaria   em

risco a eficacia do provimento pretendido pela Recorrente que TEVE SUA

DOCUMENTACAO  REPROVADA NUMA ANALISE  REVESTIDA  DE  INDfcIOS

DE SUBJETIVIDADE E DE VIOLACA0 A IMPARCIALIDADE -imp6e-se:

a)        0       efeito       suspensivo       do       rem6dio

administrativo;

b)        que     liminarmente     sejam     aprovada     a

documentagao dos items  10 e 26   por n5o proceder o resultado do parecer

t6cnico;

Outrossim,  na  hip6tese  nao  esperada  disso  nao

ocorrer,   faca   estes   autos   subir  a  autoridade   superior   competente   em

consonancfa com o previsto no pardgrafo 4°, do art. 109, da Lei n° 8666/93,

ben  como,  se  mantida  a  decisao,  se±:a+2_assivel  de  anulag_5o  do_ certame

fiente  as_±±ve_rsafj±±eg±±±arida±esng±±e vi€jaHiap_roce dimento. por revjsaQ

ds__Poder.IudiciarjQ±

Nestes Termos
P. e Aguarda Deferimento.

Nazar6 Paulista (SP), 06 de setembro de 2021.

T&R CARNEIRO COMERclctDE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA

Grazielle C Tanaca Pagliotto
RG 47.778.915-8

%RC8Re;i:%Sra6£;%%d#3!;lgttti#;Oslth:

CNF'J 37.041.842/Cool -49



lNSTITUTO NACIONAL DE ANALISES E PESQUISAS LTDA -EPP
(RegistronosConselhos:CRQIVRegiaon°14854-F-CRBM1°Regiaon°20o9-2257rg-CRBION°001174/01-CREASPN°1780099)

CERTIFICADO DE ANALISE N° MFQ 17130/21

Solicitante:  Milk Vitta Comercio e lnddstria LTDA.
Endereco: Rua Olinda,1229 -Cenfro -Catanduva/SP. CNPJ: 04.252.652/0001-74
PI.oduto: Leite em P6 Integral lnstantaneo Enriquecido com 12 Vlfaminas, Ferro, Cobre,  lodo e Zinco.
Marca: Romano Fabricaeao:  16/04#021. Validade: 16/04#022. Lote: D208.
Fabricante:  Milk Vltta Comercio e lnddstria LTDA.-Catanduva/SP.  CNPJ: 04.252.652/0001-74.
Data da entrada da amostra: 21/04#021 -Amostra entregue pete solieitante.

Exame Fisico-Quinico

Teste
Valor Cal6rico Total

Carboidratos
Proternas

Gorduras Totais
Gorduras Saturadas

Gorduras Trans
Colesterol

Fibra Alimentar

S6dio

Calcio
Ferro
Cobre
lodo

Zinco

F6sforo
Vitamina A
Vitamina D

Vitamina C

Vitamina E

Vitamina 81
Vitamina 82
Vitamina 86
Vitamina H

Vitamina PP

Vitamina 812

Resultado em loos
495,10 Kcal

38,019

26,05 9
26,54 9
15,35 9

0,00 9
97,04 m8

0,00 9
348,09 m8
960,80 mg
16,08 mg

1038,49 meg
148,18 mcg

7,97 mg
1241,76 mg

691,02 meg
5,69 mcg
51,76 mg
11,55  mg

1,40 mg

1,52 mg

1,40 mg
34,49 mcg

18,39 mg

2,80 meg

Teste
Acido F6lico

Pantotenato de Calcio
Residuo Mineral Fixo

Cinzas lnsoltiveis em Acido

Cinzas Totais
Umidade
Lecitina

Caseina
Lactose
Amido

Maltodextrina

Sacarose
CMP

Particulas Queimadas
indice de lnsolubilidade

Solubilidade

Dispersibilidade

Umectabilidade

Formol
Aflatoxinas
BHA + BHT

Peso Lfquido Total
Acidez Total (em Acido Latico)

Acidez Titulavel em S6!idos
nao Gordurosos

Teor de Proteinas no Extrato
Seco Desengordurado

Resultado em 1009
277,03 mcg

5.60 mg
0,98%
0,599
1,10 9

2,16 %

0,201  9

22,03%
38,14 9

Ausencia
Ausencia
Ausencia
Ausencia
< Disco a

0,92 ml
0,80 ml
96,030/o

45s
Ausencia
Ausencia
Ausencia
1,024  kg
0.90 9

15,92 mL/109

34,02%

Teste                                                                                  Resu ltado
Enterobacterlaceae <  1,0  x  101  U.F.C./g  Est.

SS±99±J!!9f9oCCuscoagulasepositiJ-aBacteriasHeterotr6ficasSalmonellaspp. <  1,0 x  10Z  U.F.C./g  Est.
<  1,0 x  10'  U.F.C./g  Est.

Ausencia em 25 g

Av. Capitao Mario Toledo de Camargo,1646 -Salas 11 a 22 -Vila Pires -Santo Andre -Sao Paulo

e.maH::aEb:;:::2:;I:::in.br               F°cn£:p(j`.`o)4f2Z:£3:/°o;€?.7521-6229         |nscr:E:ia#.:j338:5Pg.:.°6gwi3



INSTITUTO NACIONAL DE ANALISES E PESQUISAS LTDA - EPP
(Registro nos Conselhos: CRQ IV Regiao n° 14854-F -CRBM 1° Regiao n° 2009-2257rg -CRBIO N° 001174/01  -CREA SP N° 1780099)

Exame Microsc6Dico e Macrosc6Dico
Revelou presenga de elementos histo16gicos de leite em p6 e lecitina de soja.

Ausencia de elementos histol6gicos estranhos ao produto.
Ensalo                                                                                                                      Resu ltado

Mat6rias Estranhas indicativas de falhas de boas praticas
Materias estranhas microsc6picas Ausencia em 225 g
Materias estranhas macrosc6picas IAusenciaem225gi

Fragmentos de insetos Ausencia em 225 g         i
lnsetos inteiros mortos Ausencia em 225 g
Barbulas Ausenciaem225g          i!
Acaros mortos Ausencia em 225 g
Outras materias estranhas microsc6picas Ausencia em 225 g

Mat6rias Estranhas indicativas de risco a sai]de
Materias estranhas macrosc6picas ALisencia em 225 g
Fragmentos de pelo de roedor Ausencia em 225 gAusenciaem225g
Outras maferias estranhas microsc6picas, exceto parasites

Filmes plasticos Ausencia em 225 g
Fragmentos de vidros Ausencia em 225 g
Objetos rigidos com diametros iguais ou maiores que 2mm Ausencia em 225 g
Objetos rigidos, pontiagudos e/ou cortantes, iguais ou maiores que 7mm Ausencia em 225 g
Outras materias estranhas macrosc6picas Ailsenciaem225g          ,

Prorm.edades Oraanol6  ticas
Aspecto: p6 uniforme, sem grumos. Cor: branco levemente amarefado.
Odor e sabor: agradavel,  nao rangoso, semelhante ao leite fluido.
Consisfencja/Textura: pr6pria.

ProDriedades Toxicof6dicas
Ausencia de corantes artificjais

conclusao:
Produto de acordo com os padr6es legais vigentes. Resultado restrito a amostra recebjda

Metodologia:  Oficial.
Data:  06 de maio de 2021.

"Documento valjdo somente em original, peJo prazo de 1 ano"

Av. Capitao Ivlario Toledo de Camargo,1646 -Salas 11 a 22 -Vila Fires -Santo Andr6 -Sao Paulo

e.mail::aEb:;:::2:;I:::in.br               F°gfi:p(j`.`!4:2Z3:3;°o6€i.7521-6229         |nscr:E:ia#.:i:!3:5%:%T5.1 1 3
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FICHA TECNTCA

a) ldentificacao do produto:

Nome:  Leite  em  p6  Integral  INSTANTANEO  enriquecido  com  12  vifaminas,  Ferro,  Cobre,  lodo  e
Zinco.

Marca:  Romano.

Numero do F{egistro no Ministerio da Agricultura SIF/DIPOA sob n°.  0156/3269

b) ldentificaeao da empresa fabricante:

Name: lvIILK VITTA COMERCIO E INDOSTRIA LTDA. CNPJ n°. 04.252.652/0001-74
•Enderego:  RUA OLINDA,1229 -CENTRO -CEP: 15801-200  -CATANDUVA-SP

Telefone:   (17) 3524.6030         Fax:  (17) 3524.6030

E-mail:m±±±£¥jta@.terra.c_a_m±r

c) Prazo de validade: 1 ano da data de fabricacao,

d)  Lista de ingredientes: Leite  em p6 integral,  vitaminas-I  ---- '.--'''--I     '.`-'-..''-'    .    i     -.`` -... ]l.I-Li    VLLC1.lI.L.CI
85 (pantotenato de calcio),  vitamina -82,  vitimiha  86,  vitamina  81,  vitamina A,  vitamina  89 (acido folico),
`/i+]m;n-u    `1:.--:-_  r`  _  ..:1__:__   h-^`vitamina  H,  vitamina  D  e  vitamina  81

[vitamina  C,  vitamina  PP,vitamina  E,  vitamina

2],  minerais  (ferro,  zinco,  cobre  e  iodo)  e  emulsificanie  lecitina  d;

e) [nformacao nutrjcional:
TABELA NUTRICIONAL

II

f2Pc°oT::r°esd:e2s6o:a)
%VD(*)

ii!(I,jJS

Valor Cal6ricb 130kcal=546kJ 70/o
Carboidratos     -:ProteinasGordurastotaisGordurassaturadasGordurastramsFibraaTiffidrarCalcioS6dioVitaminaAVitaminaDVitamjnaCVitaminaEVitamjnaBl iVitamjna82!Vitamina86IVitamina812IVitaminaH)VitaminappI log 3%

7,09 90/o
7,09 13%
4,09 18%
09 **

09 0%,
250mg 250/o
93mg 40/o

180mcg 300/a
1'5mcg 300/o
13`5mg 30%
3,Omg 30%

0,36mg 30%
0,39mg 30%
0,39mg 30%
0,72mcg 30%

9mcg 30%
4,8mg 300/a

-rT--.---_ _a                                                                                          -         \

Tel.;  (17) 3524 6030 I 3524 8064
Rue Olirlc!a`  122€-  I Jd Com. Joao Amencola
Catandwa/SP I CEP.:  1S801-200

2a TabS!i50 deW¢tes®d8ProtestodeLe{faseTi{uias
~ ~ .I --...     J\

--,- `.-n--`.Bo g  i ituius     RAilkvita com¢rc.a a lndi§tria uda.
gomsl€a de catj!ndL.ya    SP                                          I.E.. 26o`i39.co7.1"

Bun s®rg!pe n° 70S    CSn!.a    CEP.  i58ociioc    c8tenauvar sp      CNPJ. hJ¢,252.652Joo'J1-74
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(*) Va(Or

Acido F6lico 72mcg 3o%'
'!iadesPa ntotenato          deCalcio 1'5mg 30%

Ferro 4,2mg 300/a
Cobre 270mcg 300/a
Iodo 39mcg 300/o

i  zinco 2,1mg 300/a
F6sforo 323mg 460/o

es diarios de I.eferencia co in base em uma dieta de 2000 calorias ou 8400 K
Seus valores diarios podem seT maiores ou inenores dependendo de sLias necessid
One,rg6ticas. (**) % VD nao estabelecido.
ALERGICOS: CONTEM LEITE E DERIVADOS DE SOJA.
CONTEM LACTOSE
NAO CONTEM GLUTEN.
f)Condj§6es de armazenamento:

Em dep6sito com boa ventila?ao e protegido contra os raios solares.

g)  Condi§6es  de  Conservacao  do  produto  e  prazo  maxima  para  consumo  ap6s  a  abertLJra  daembalagemprimaria:

Apds aberta a embalagem, este produto conserva-se born ate a prazo de 30 dias desde que bern dobradaeguardadaemrecipientefechado,secoeprotegidodocolor,luzsolareumidade.

h) Empilhamento Maximo:

Para armazenamento: 10 Fardos.
Para armazenamento:    8 caixas.

i) Embalagem:

Descrigao da embalagem Primaria:  Polipropileno. a.luminizado.

Peso llqujdo do produto na embalagem primaria: 200g, 400g, 500g,  800g e 1.000g.

Tipo de   Envase:  Embalagem sache,

Descrigao  da  embalagem  Secundaria:   Fardo  de  Papel  ou  caixa  de  papelao  ondulado,   refongado  e
resistente, com abas superiores e inferiores totalmente lacradas com fita adesiva com capacidade para 10
Kg  (dez quilos).

Peso da embalagem primaria vazia:  5  a 10 gramas.

Peso da embalagem secundaria (Fardo de papel Multifoliado) vazia:  11  gramas

Peso cla embalagem secundaria (Caixa de Papelao) vazia: 40 gramas.

ao de veda da embala
j) Mddo de preparo culinario

em secundaria:  Fita Poli ileno TR 3M 5899 72xl00
(papa 1  litro de leite):

1.    Coloque 10 colheres das de sopa de Leite em P6 em urn recipiente.
2.    Acrescente  urn  pouco  de  agua  potavel  previamente  fervida,  fria  ou  moma  e  mexa  ate  dissolver

completamente.
3.    Complete o volume para 1  litro com agua e misture ben.

Modo de preparo culinario (pare 1  Copo de Leite de ZOO ml):
1.   Coloque duas colheres das de sopa de leite em p6 integral.
2. Acrescenfe urn pouco de agua pofavel previamente fervida, fria ou morna,
3.  Misture bern ate dissolver. Com lete o volume ara 200 ml.

Tel.:  (17) 3524 6030  I  3524 8064
Rua  Olir\da,  1229  I  Jd Com.  JQao Am6nao`a
Catar!c!uvat'.SP  :  CEP`.15801-200

Not3§ e dg PrQt€s{o
Comarc8 a8

Rues8r§ipe *¢?85    Cert.ro

¢e  LS{ras  e  Tit"}OS REiik vitto coniercio
Ca`Jir!d`iva   sp    I  -`  `   ' ``tt'-. r!±`:2V%;;;:{gi;8:;7::i,o4o lnddstria llda.
C§P   15`SOO.1Q0    Cafari€uva/  sp  CNPJ : Ck€.252 652/cool-74.--.-      ````<1`.+\®,Ta,   a`?8nder!gi Caf!sS  i.if`:nm . Tab`e.'j58

cafandura,        ff  S   AgR,  282i
.f,,`-

AurE#T!COapres8ntec6p!arepro§ra.lea,aqua;conf€r8

i:#do°so°#::::!c:mmo'.'sne.:P¢::Saej-{t€;fi:.uJ;,d:3S:i:em:;`;tug,§e3



I

•:,,,J`ts-,,

t`   €,`?,

;;;`¥,i,
1`
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RESOLUCAO DA DIRETORIA COLEGIADA -RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003

(Publicada em DOU n° 251, de 26 tle dezembro de 2003)

Ob:?rvac_do..  ride  a Resolucdo  -RE  ir'  2.313,  de  26  de jLilho  de  2006  que  deteriiiiii{i  a

p_ubli?a¢do    de    Procediinentos    a    .serem    observaclos    piii.a    a    impFementa€do    diis
Resolu¢(~)es-RDC n° 359 e RDC n: 360, de 23  de de=eml)ro de 2003.

O.bserva€c~lo:   1:ide  f  Re.solucc~i?_~  RDC  nu   163,  de   17   de  agos[o  de   2006  que  {ipro\.a   o
d_oCIIxpen!o  S_o3rf  Po_tpr|agem   Nutricional  de  Alimentc)s   Einbalados   em  co;npler;ienlo  ds
Resolu¢6es-RDC n° 359 e RDC n° 360, de 23 de dezembro de 2003.

Diretoria  Colegiada da Ag6ncia Nacional de Vigilancia  Sanitfria, no uso  da
atribuigao  que  lhe  confere  o  art.   11  inciso  IV  do  Regulamento  da  ANVISA  aprovado

pelo Decreto n° 3.029,  de  16 de abril de  1999,  c/c o art.111,  inciso I, alinea "b",  §  10 do
Regimento lntemo aprovado pela Portaria n° 593, de 25  de agosto de 2000, republicada
no DOU de 22 de dezembro de 2000, em reuniao realizada em  17 de dezembro de 2003

Considerando  a necessidade  do  constante  aperfeigoamento  das  ac5es  de  controle
sanitario na area de alimentos visando a protecao a satde da populacao;

Considerando a importancia de compatibilizar a legislac5o nacional com base mos
instrumentos   harmonizados   no   Mercosul   relacionados   a   rotulagem   nutricional   de
alimentos embalados -Resoluc5es GMC n° 44/03 e 46/03;

Considerando  que  a  rotulagem  nutricional  facilita  ao  consumidor  conhecer  as
propriedades  nutricionais  dos  alimentos,  contribuindo para urn consumo  adequado  dos
mesmos;

Considerando   que   a   informacao   que   se   declara   na   rotulagem   nutricional
complementa  as  estrat6gias  e  politicas  de  satide  dos  paises  em  beneficio  da  sahde  do
consumidor;

Considerando  que  6  conveniente  definir  claramente  a  rotulagem  nutricional  que
deve   ter  os   alimentos   embalados   que   sejam   comercializados   no   Mercosul,   com  o
objetivo de facilitar a livre circulagao dos mesmos, atuar em beneficio do consumidor e
evitar obstaculos t6cnicos ao com6rcio.

Adotou a seguinte Resolueao de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente,  em
exercicio, determino a sua publicacao:

Art.    10   Aprovar   o   Regulamento   T6cnico   sobre   Rotulagem   Nutricional   de
Alimentos Embalados, tomando obrigat6ria a rotulagem nutricional, conforme Anexo.

Art.  2°  Na  rotulagem  nutricional  devem  ser  declarados  os  seguintes  nutrientes:
valor  energ6tico,  carboidratos,  proteinas,  gorduras  totais,  gorduras  saturadas,  gorduras
trans e s6dio, conforme estabelecido no Anexo.

Este texto  nao substitui o(s)  publicado(s) em  Di5rio Oficial  da  Uni5o.
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Art.  3°  As  empresas  tern o  prazo  ate  31  de julho  de  2006  para  se  adequarem  a
mesma. (Prazo prorrogado at61" de agosto de 2011 pela Resolu¢ao -RDC n° 36, de
19 de junho de 2007)

§   1°   Para   a   adequagao   da  rotulagem   nutricional   das   bebidas   nao-alc6olicas
comercializadas  em embalagens retomaveis,  as empresas tern ate o dia  1° de marco  de
2012 para cumprir o disposto nesta Resolugao. (Incluido pela Resolucao -RDC n`' 34,
de  28  de  julho  de  2011)  (Prazo  prorrogado  ate  31   de  dezembro  de  2014  pela
Resolu¢ao -RDC n° 3], de 5 de junho de 2012)

§  2° Ate o t6rmino do prazo estabelecido no  § 1° deste artigo,  as  informac6es que
nao  constarem  no  corpo  da  embalagem  deverao  figurar em  sua tampa.  (Incluido  pela
Resolu¢ao -RDC n° 34, de 28 de julho de 2011)

Art. 40 Ficam revogadas as Resolug6es-RDC N° 39 e 40, de 21  de marco de 2001,
Resolucao -RE n°  198,  de  11  de  setembro  de  2001  e  a  Resolucao-RDC  207,  de  1°  de
agosto de 2003.

Art.  50 0 descumprimento aos termos desta Resolucao constitui infracao sanitaria
sujeita  aos  dispositivos  da  Lei  n°  6437,  de  20  de  agosto  de  1977  e  demais  disposig6es
aplicaveis.

Art. 6° Esta Resolucao entra em vigor na data de sua publicagao.

RICARDO OLIVA

ANEXO

REGULAMENTO TECNICO S0BRE ROTULAGEM NUTRICIONAL DE
ALIMENTOS EMBALADOS

I. Ambito de aplicagao.

0 presente Regulamento T6cnico se  aplica a rotulagem nutricional dos  alimentos
produzidos e comercializados, qualquer que seja sua origem,  embalados na ausencia do
cliente e prontos para serem oferecidos aos consumidores.

0   presente   Regulamento   T6cnico    se   aplica   sem   prejuizo   das   disposic6es
estabelecidas   em   Regulamentos   T6cnicos   vigentes   sobre   Rotulagem   de   Alimentos
Embalados e ou em qualquer outro Regulamento T6cnico especifico.

0 presente Regulamento T6cnico nao se aplica:

1.  as bebidas alco61icas;

2. aos aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia;

Este texto  n5o  substitui  o(s)  publicado(s)  em  Di5rio  Oficial  da  Uni5o.
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3. as especiarias;

4. as aguas minerais naturais e as demais aguas de consumo humano;

5.  aos vinagres;

6.  ao sal (cloreto de s6dio);

7. cafe, erva mate, cha e outras ervas sem adicao de outros ingredientes;

8.   aos   alimentos  preparados  e   embalados   em  restaurantes   e  estabelecimentos
comerciais, prontos para o consumo;

9.  aos produtos  fracionados nos pontos de venda a varejo,  comercializados como
pr6-medidos;

10. as frutas, vegetais e cames in natura, refrigerados e congelados;

11.  aos  alimentos  com  embalagens  cuja  superficie  visivel  para  rotulagem  seja
menor ou igual a  100 cm2.  Esta excecao nao se aplica aos  alimentos para fins especiais
ou que apresentem declarac6es de propriedades nutricionais.

2. Definic6es

Para fins deste Regulamento T6cnico considera-se:

2.1.  Rotulagem nutricional:  6 toda descricao  destinada a infonnar ao  consumidor
sobre    as    propriedades    nutricionais    de    urn    alimento.    A    rotulagem    nutricional
compreende:

a) a declaracao de valor energ6tico e nutrientes;

b)     a     declaracao     de     propriedades     nutricionais     (informacao     nutricional
complementar).

2.2.   Declaracao   de  nutrientes:   6  uma  relacao  ou  enumeracao  padronizada  do
contehdo de nutrientes de urn alimento.

2.3.      Declaracao      de     propriedades     nutricionais      (infomac5o     nutricional
complementar):   6   qualquer  representagao   que   afirme,   sugira   ou   implique   que   urn
produto possui propriedades nutricionais particulares, especialmente, mas nao somente,
em  relagao  ao  seu  valor  energ6tico  e  contei'ido  de  proteinas,  gorduras,  carboidratos  e
fibra alimentar, assim como ao seu conteddo de vitaminas e minerals.

2.4.   Nutriente:   6   qualquer  substancia  quimica   consumida  normalmente   como
componente de urn alimento, que:

a) proporciona energia; e ou

b) 6 necessaria ou contribua para o crescimento, desenvolvimento e a manutencao
da satide e da vida; e ou

Este texto  nao substitui o(s)  publicado(s)  em  Diario Oficial  da  Uni50.
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c)     cuja     carencia     possa     ocasionar     mudancas     quimicas     ou     fisiol6gicas
caracteristicas.

2.5.  Carboidratos  ou  hidratos  de  carbono  ou  glicidios:  sao  todos  os  mono,  di  e

polissacarideos,    incluidos    os   poli6is   presentes    no    alimento,    que    sao    digeridos,
absorvidos e metabolizados pelo ser humano.

2.5.1.  Aeticares:  sao  todos  os  monossacarideos  e  dissacarideos  presentes  em  urn
alimento   que   sao   digeridos,   absorvidos   e  metabolizados  pelo   ser  humano.   N5o   se
incluem os poli6is.

2.6. Fibra alimentar: 6 qualquer material comestivel que nao seja hidrolisado pelas
enzimas end6genas do trato digestivo humano.

2.7. Gorduras ou lipideos:  sao substancias de origem vegetal ou animal, insoltiveis
em   agua,   formadas   de   triglicerideos   e   pequenas   quantidades   de   nao   glicerideos,

principalmente fosfolipideos;

2.7.1.  Gorduras  saturadas:   sao  os  triglicerideos  que  cont6m  acidos  graxos  sem
duplas ligac5es, expressos como acidos graxos livres.

2.7.2.  Gorduras monoinsaturadas:  sao  os triglicerideos  que  cont6m  acidos  graxos
com uma dupla ligac5o cis, expressos como acidos graxos livres.

2.7.3.  Gorduras  poliinsaturadas:  s5o  os  triglicerideos  que  cont6m  acidos  graxos
com   duplas   ligac6es   cis-cis   separadas  por  grupo  metileno,   expressos   como   acidos
graxos livres.

2.7.4.  Gorduras  trans:  sao  os  triglicerideos  que cont6m acidos  graxos  insaturados
com uma ou mais dupla ligacao trans, expressos como acidos graxos livres.

2.8. Proteinas:  sao polimeros de aininoacidos ou compostos que cont6m polimeros
de aminoacidos.

2.9.  Porgao:  6  a  quantidade  media  do  alimento  que  deveria  ser  consumida  por

pessoas sadias, maiores de 36 meses,  em cada ocasiao de consumo, com a finalidade de
promover uma alimentacao saudavel.

2.10.  Consumidores:  sao pessoas fisicas que compram ou recebem alimentos com
o objetivo de satisfazer suas necessidades alimentares e nutricionais.

2.11.  Alimentos  para  fins  especiais:  sao  os  alimentos  processados  especialmente

para  satisfazer  necessidades  particulares  de  alimentacao  determinadas  por  condig6es
fisicas ou fisiol6gicas particulares e ou transtomos do metabolismo e que se apresentem
como   tais.   Inclui-se   os   alimentos   destinados   aos   lactentes   e   criancas   de   primeira
infancia.   A   composicao   desses   alimentos   devera   ser   essencialmente   diferente   da
composicao dos alimentos convencionais de natureza similar, caso existam.

3. Declaracao de valor energ6tico e nutrientes

Este texto  n5o  substitui  o(s)  publicado(s)  em  Di5rio  Oficial  da  Uni50.
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3.1.  Sera obrigat6rio declarar a seguinte informac5o:

3.1.1. A quantidade do valor energ6tico e dos seguintes nutrientes:

•  Carboidratos;

•  Proteinas;

•  Gorduras totais;

•  Gorduras saturadas;

•  Gorduras trams;

•  Fibra alimentar;

I  S6dio

3.1.2. A quantidade de qualquer outro nutriente que se considere importante para
manter   urn   born   estado   nutricional,   segundo   exijam   os   Regulamentos   T6cnicos
especificos.

3.1.3.   A   quantidade   de   qualquer   outro   nutriente   sobre   o   qual   se   faca   uma
declaragao   de  propriedades   nutricionais   ou   outra   declaracao   que   faga   referencia   a
nutrientes.

3.1.4.Quando    for    realizada    uma    declaragao    de    propriedades    nutricionais
(informacao  nutricional  complementar)  sobre  o  tipo  e  ou  a quantidade  de  carboidratos
deve ser indicada a quantidade de acticares e do(s) carboidrato(s) sobre o qual se faca a
declaracao de propriedades. Podem ser indicadas tamb6m as quantidades de amido e ou
outro(s) carboidrato(s), em conformidade com o estipulado no item 3.4.5.

3.1.5.    Quando    for   realizada   uma    declaragao    de    propriedades    nutricionais

(informacao nutricional complementar) sobre o tipo e ou a quantidade de gorduras e ou
acidos  graxos  e  ou  colesterol  deve  ser  indicada  a  quantidade  de  gorduras  saturadas,
trans, monoinsaturadas, poliinsaturadas e colesterol, em conformidade com o estipulado
no item 3.4.6.

3.2. Optativamente podem ser declarados:

3.2.1.  As  vitaminas  e  os  minerais  que  constam  no  Anexo  A,  sempre  e  quando
estiverem   presentes    em    quantidade    igual    ou   maior   a    5%    da    Ingestao    Diaria
Recomendada (IDR) por porgao indicada no r6tulo.

3.2.2.  Outros nutrientes.

3.3. Calculo do Valor energ6tico e nutrientes

3.3.1. Calculo do valor energ6tico

Este texto  nao  substitui  o(s)  publicado(s)  em  Diario  C)ficial  da  Uniao.
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A quantidade do valor energ6tico a ser declarada deve ser calculada utilizando-se
os seguintes fatores de conversao:

•  Carboidratos (exceto poli6is) 4 kcal/g -17 kJ/g

•  Proteinas 4 kcal/g -17 kJ/g

•  Gorduras 9 kcal/g -37 kJ/g

•  Alcool (Etanol) 7 kcal/g - 29 kJ/g

• Acidos organicos 3 kcal/g -13 kJ/g

•  Poli6is 2,4 kcal/g -10 kJ/g

•  Polidextroses  1  kcal/g - 4 kJ/g

Podem  ser usados  outros  fatores  para outros nutrientes nao  previstos  neste  item,
os  quais  serao  indicados  nos  Regulamentos  T6cnicos  especificos  ou  em  sua  ausencia
fatores estabelecidos no Codex Alimentarius.

3.3.2.  Calculo de proteinas

A quantidade  de  proteinas  a  ser indicada deve  ser calculada mediante  a  seguinte
fomula:

Proteina = conteddo total de nitrogenio (Kjeldahl) x fator

Serao utilizados os seguintes fatores:

5,75 proteinas vegetais;

6,38 proteinas lacteas;

6,25 proteinas da came ou misturas de proteinas;

6,25 proteinas de soja e de milho

Pode  ser usado  urn fator diferente  quando  estiver  indicado  em  urn Regulamento
T6cnico  especifico  ou  na  sua  ausencia  o  fator  indicado  em  urn  m6todo  de  analise
especifico                  validado                  e                  reconhecido                  intemacionalmente.

3.3.3. Calculo de carboidratos

i  calculado  como  a  diferenca  entre   100  e  a  soma  do  contehdo  de  proteinas,
gorduras, fibra alimentar, umidade e cinzas.

3.4. Apresentac5o da rotulagem nutricional

3.4.1. Localizac5o e caracteristicas da informac5o

Este texto  nao  substitui  o(s)  publicado(s)  em  Di5ric!  Oficial  da  Uni5o.
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3.4.1. I .  A disposigao,  o realce e a ordem da informaeao nutricional devem seguir
os modelos apresentados no Anexo a.

3.4.1.2.  A  infomacao  nutricional  deve  aparecer  agrupada  em  urn mesmo  lugar,
estruturada em forma de tabela, com os valores e as unidades  em colunas.  Se o  espaeo
nao for suficiente, pode ser utilizada a forma linear, conforme modelos apresentados no
Anexo 8.

3.4.1.3. A declaracao de valor energ6tico e dos nutrientes deve ser feita em forma
numerica.   Nao   obstante,   nao   se   exclui   o   uso   de   outras   formas   de   apresentacao
complementar.

3.4. I .4. A infomagao correspondente a rotulagem nutricional deve estar redigida
no  idioma oficial do pats  de consumo  (espanhol  ou portugues),  sem prejuizo  de textos
em  outros  idiomas  e  deve  ser colocada  em  lugar visivel,  em  caracteres  legiveis  e  deve
ter cor contrastante com o fundo onde estiver impressa.

3.4.2. Unidades que devem ser utilizadas na rotulagem nutricional:

•  Valor energ6tico: quilocalorias(kcal ) e quilojoules( kJ)

•  Proteinas: gramas (g)

•  Carboidratos:  gramas (g)

•  Gorduras: gramas (g)

•  Fibra alimentar:  gramas (g)

•  S6dio: miligramas (mg)

•  Colesterol: miligramas (mg)

•  Vitaminas: miligramas (mg) ou microgramas (Hg), conforme expresso na Tabela

de IDR do Anexo A

•  Minerais:  iniligramas (mg)  ou microgramas  (Hg),  conforme expresso na Tabela

de IDR do Anexo A

•   Porcao:   gramas(g),   mililitros   (ml)   e   medidas   caseiras   de   acordo   com   o

Regulamento T6cnico especifico.

3.4.3. Express6es dos valores

3.4.3.1.  0  Valor  energ6tico  e  o  percentual  de  Valor  Diario  (%  VD)  devem  ser
declarados   em  nhmeros   inteiros.   Os   nutrientes   serao   declarados   de   acordo   com  o
estabelecido na seguinte tabela e  as cifras deverao  ser expressas nas unidades indicadas
no Anexo A:

Este texto  nao  substitui  o(s)  piiblicado(s)  em  Diario  Oficial  da  Uni5o.



Minist6rio da Sadde - MS
Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria -ANVISA

3.4.3.2.  A  informacao  nutricional  sera  expressa  como  "zero"  ou  "0"  ou  "n5o
cont6m" para valor energ6tico  e  ou nutrientes  quando  o  alimento  contiver quantidades
menores  ou  iguais  as  estabelecidas  como  "nao  significativas" de  acordo  com a Tabela
seguinte,

Este texto  nao substitui  o(s)  publicado(s) em  Di5rio Oficial  da  uniao.
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gorduras totais, gorduras saturadas e gorduras trams atendam a condicao de quantidades
nao  significativas  e  nenhum  outro  tipo  de  gordura  seja  declarado  com  quantidades
superiores a zero.

3.4.3.3.    Altemativamente,    pode    ser    utilizada    uma    declaracao    nutricional
simplificada. Para tanto, a declaragao de valor energ6tico ou contehdo de nutrientes sera
substituida  pela   seguinte   frase:   "Nao   cont6m  quantidade   significativa  de   ...... (valor
energ6tico   e   ou   nome(s)   do(s)   nutriente(s))"   que   sera   colocada   dentro   do   espago
destinado para rotulagem nutricional.

3.4.4. Regras para a informacao nutricional

3.4.4.1.   A   informacao   nutricional   deve   ser  expressa  por  porcao,   incluindo   a
medida   caseira   correspondente,   segundo   o   estabelecido   no   Regulamento   T6cnico
especifico  e  em  percentual  de  Valor  Diario  (0/OVD).  Fica  excluida  a  declaracao  de

gordura  trans  em  percentual  de  Valor  Diario  (%VD).  Adicionalmente,  a  informagao
nutricional pode ser expressa por  100 g ou  100 ml.

3.4.4.2.  Para calcular a porcentagem do Valor Diatio (%VD), do valor energ6tico
e  de  cada  nutriente  que  cont6m  a  porgao  do  alimento,   serao  utilizados  os  Valores
Diarios  de  Referencia  de Nutrientes  (VDR)  e  de  lngestao  Diaria  Recomendada  (IDR)

que constan no Anexo A desta Resolucao. Deve ser incluida como parte da informacao
nutricional   a  seguinte   frase:   "Seus  valores   diarios  podem  ser  maiores   ou  menores
dependendo de suas necessidades energ6ticas".

3.4.4.3.  As  quantidades  mencionadas  devem  ser  as  correspondentes  ao  alimento
tal como se oferece ao consumidor. Pode-se declarar, tamb6m, informac5es do alimento

preparado,  desde  que  se  indiquem  as  instruc6es  especificas  de  preparacao  e  que  tais
informac6es se refiram ao alimento pronto para o consumo.

3.4.5.  Quando for declarada a quantidade de agticares e ou poli6is e ou amido e ou
outros  carboidratos,  presentes  no  alimento,   esta  declaracao   deve  constar  abaixo   da
quantidade de carboidratos, da seguinte forma:

Carboidratos  ....... g, dos quais:

acticares............g

poli6is...............g

amido.................g

outros carboidratos ...g (devem ser identificados no r6tulo)

Este texto  n5o  substitui  o(s)  publicado(s)  em  Diario  Oficial  da  Uni50.
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A quantidade de aebcares, poli6is,  amido e outros carboidratos pode  ser indicada
tamb6m como porcentagem do total de carboidratos.

3.4.6.  quando  for  declarada  a  quantidade  de  gordura(s)  e  ou  o  tipo(s)  de  acidos

graxos  e ou colesterol,  esta  declaracao  deve constar abaixo  da quantidade  de  gorduras
totais, da seguinte forma:

Gorduras totais ..... g, das quais:

gorduras  saturadas ................ g

gorduras  trans ........................ g

gorduras monoinsaturadas: .... g

gorduras poliisaturadas: ........ g

colesterol:...........................mg

3.5. Tolerancia

3-.5.I,   Serf   adifLitida   :±=
Et±trlier+te3 declaradcs rLc r5tr!e.

iHPLr.c dc 2oi-3-)

de  I 1  de j`ET:.L`.c dc 2913}

de-12 de jL!r,rLc dc 29fty

3.5.1.   Sera  admitida  uma  tolerancia  de  mais  ou  menos  20%  com  rela9ao  aos
valores de nutrientes declarados no r6tulo. (Retifica¢ao republicada pelo DOU n° 143,
de 26 de julho de 2013)

3.5.2.  Para os produtos  que contenham micronutrientes  em quantidade  superior a
tolerancia  estabelecida  no  item  3.5.1,  a empresa responsavel  deve  manter a  disposicao
os estudos que justifiquem tal variagao.

4.      Declaracao      de      Propriedades      Nutricionais      (Informacao      Nutricional
Complementar)

4.1   A   declaracao   de   propriedades   nutricionais   mos   r6tulos   dos   alimentos   6
facultativa e n5o deve substituir, mas ser adicional a declaracao de nutrientes.

5. Disposig6es Gerais

Este texto  n5o  substitui  o(s)  publicado(s)  em  Diario  C)ficial  cia  Uniao.
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5.1.  A rotulagem nutricional pode  ser incluida no pals  de origem ou de destino,  e
neste tiltimo caso, pr6via a comercializagao do alimento.

5.2.  Para  fins  de  comprovacao  da  informacao  nutricional,  no  caso  de  resultados
divergentes,   as   partes   atuantes   acordarao   utilizar   m6todos   analiticos   reconhecidos
intemacionalmente e validados.

5.3. Quando facultativamente for declarada a informae5o nutricional no r6tulo dos
alimentos    excetuados    neste    presente    Regulamento,    ou    para    os    alimentos    n5o
contemplados   no   Regulamento   T6cnico   de   Porc5es   de   Alimentos   Embalados,   a
rotulagem nutricional  deve cumprir com os requisitos  do presente Regulamento.  A16m
disso, para a determinacao da porgao desses alimentos deve-se aplicar o estabelecido no
Regulamento  T6cnico  de  Porc6es  de  Alimentos  Embalados,  tomando  como  referencia
aquele(s)     alimento(s)     que     por     sua(s)     caracteristica(s)     nutricional(is)     seja(in)
comparavel(is)  e  ou  similar(es).  Em  caso  contrario  deve  ser  utilizada  a  metodologia
empregada para harmonizacao das porg6es descritas no Regulamento antes mencionado.

5.4.  Os alimentos destinados a pessoas com transtomos metab61icos  especificos e
ou  condig6es  fisiol6gicas  particulares  podem,  atrav6s  de  regulamentagao,  estar  isentos
de  declarar  as  por¢6es  e  ou  percentual  de  valor  diario  estabelecidos  no  Regulamento
T6cnico especifico.

ANEXO A

VALORES   DIARIOS   DE   REFERENCIA   DE   NUTRIENTES    (VDR)   DE
DECLARACAO OBRIGAT6RIA (I)

VALORES   DE   INGESTAO  DIARIA  RECOMENDADA  DE  NUTRIENTES
(lDR) DE DECLARACAO VOLUNTARIA - VITAMINAS E MINERALS

Este texto  n5o substitui o(s)  publicado(s) em  Diario Oficial  da  uni5o,
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VitaminaA     (2)

VitaminaD      (2)

Vitaminac      (2)

VitaminaE     (2)

Este texto  n5o  substitui  o(s)  publicado(s)  em  Diario  Oficial  da  Uniao.
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(*)  10% de biodisponibilidade

(* *) Biodisponibilidade moderada

NOTAS:

(1)   FAO/OMS   -Diet,   Nutrition   and   Prevention   of  Chronic   Diseases.   WHO
Technical Report Series 916 Geneva, 2003.

(2) Human Vitamin and Mineral Requirements, Report 7a Joint FAO/OMS Expert
Consultation Bangkok, Thailand, 2001.

(3)  Dietary  Reference  Intake,  Food  and  Nutrition  Board,  Institute  of Medicine.
1999-2001.

Este texto  n5o  substitui  o(s)  publicado(s)  em  Diario  Oficial  cla  Uni5o.
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i Gorduras fro7is'
i

[ETbra_a.:£m_e;~far
i

(Nao declarar)

`Nao  cont6m  quantidade  significativa  de  ...... (valor  energ6tico  e  ou

declaracao nutricional simplificada)

i

rty"L".

one(s) do(s) nutriente(s)" (Esta frase pode ser empregada quando se utiliza

*  %  Valores com  base  em  uma  dicta  de  2.000  kcal  ou  8400  kJ.  Seus
valores   diarios   podem   ser  maiores   ou   menores   dependendo   de   suas   necessidades
energ6ticas.

8 ) Modelo Vertical 8

*  % Valores Diarios

kJ.    Seus    valores   diarios
necessidades energ6ticas.

C) Modelo Linear

de referencia com base em uma dieta de 2.000 kcal, ou 8400
podem   ser   maiores   ou   menores   dependendo   de    suas

Informagao Nutricional: Porgao _ g ou ml; (medida caseira) Valor energ6tico ....
kcal  = ....... kJ  (...%VD);  Carboidratos  ...g  (...%VD);  Proteinas  ...g(...%VD);  Gorduras
totais    ........ g   (...%VD);    Gorduras   saturadas ..... g   (%VD);    Gorduras   trans...g;    Fibra
alimentar  ...g  (%VD);  S6dio  ..mg  (%VD).  "Nao  cont6m  quantidade  significativa  de
...... (valor   energ6tico   e   ou   o(s)   nome(s)   do(s)   nutriente(s))"   (Esta   frase   pode   ser
empregada quando se utiliza a declara?ao nutricional simplificada).

Este texto  nao substitui o(s)  publicado(s) em  Diario Oficial  da  Uniao.
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*%  Valores  Diarios  com  base  em  uma  dieta  de  2.000  kcal  ou  8400  kJ.   Seus

valores   diarios   podem   ser  maiores   ou   menores   dependendo   de   suas   necessidades
energeticas.

Nota explicativa a todos os modelos:

A expressao "INFORMACAO NUTRICIONAL" o valor e as unidades da porgao
e  da  medida  caseira  devem  estar  em  maior  destaque  do  que  o  resto  da  informa¢ao
nutricional.

Este texto  nao  substitui o(s)  publicado(s)  em  Di5rio  Oficial  da  Uniao.


