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ATA DE REGISTRO DE PRECOS N°. 27/2019

No dia 7 do més de Outubro do ano de 2019, compareceram, de um lado a(o) PREFEITURA MUNICIPAL DE NAZARE PAULISTA , Estado de
SAO PAULO, pessoa juridica de direito publico, inscrita no CNPJ sob o n°. 45.279.643/0001-54, com sede administrativa localizada na Pga. Cel.
Antonio R. dos Santos, 16, bairro Centro, CEP n°. 12960-000, nesta cidade de Nazaré Paulista/SP, representado pelo(a) Prefeito Municipal, o Sr(a).
CANDIDO MURILO PINHEIRO RAMOS, inscrito no CPF sob o n° 281.982.998-82, doravante denominada ORGAO GERENCIADOR, e as empresas
abaixo qualificadas, doravante denominadas COMPROMISSARIO FORNECEDOR, que firmam a presente ATA DE REGISTRO DE PREGAO de
acordo com o resultado do julgamento da licitagdo na modalidade PREGAO PRESENCIAL n°. 28/2019, Processo Licitatorio n°. 60/2019, que
selecionou a proposta mais vantajosa para a Administragéo Publica, objetivando o(a) Registro de precos para eventual e futura aquisi¢do de géneros
alimenticios pereciveis (carnes e polpa de frutas) para Merenda Escolar, de entregas parceladas - Ponto a Ponto, pelo periodo de 12 meses.
(Solicitagdo 1679/2019 - Coleta 686/2019) Em conformidade com as especificagdes constantes no Edital.

Abaixo segue os licitantes que participaram da licitagdo e que tiveram itens vencedores:

\ Caodigo H Nome da Empresa H Itens
9456 BH FOODS COMERCIO E INDUSTRIA LTDA 4,18
9458 CACO COMERCIAL DE FRUTAS LTDA 11,12, 13, 14, 25, 26, 27, 28
7553 M. NEHMEH ENTREPOSTO DE CARNES - EIRELI 7,8,9,10
4591 NUTRICIONALE COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA 1,2,3
9457 SPOLJARIC COMERCIAL DO BRASIL EIRELI 5,6,15,16,17,19, 20, 21, 22, 23, 24

As empresas DETENTORAS DA ATA dos itens, resolvem firmar a presente ATA DE REGISTRO DE PRECOS de acordo com o resultado da licitagéo
decorrente do processo e licitagdo acima especificados, regido pela Lei Federal n°. 10.520/02, subsidiariamente pela Lei de Licitagées n°. 8.666/93,
bem como pelo Decreto Municipal n® 2549/2014 (Registro de Pregos) e, pelas condi¢ées do edital, termos da proposta, mediante as clausulas e
condicdes a seguir estabelecidas:

Data da Homologagao: 30/10/2019.
Prazo de entrega: 15 dias, contados a partir do dia util seguinte da data do recebimento da Autorizagao de Fornecimento.

Pagamento: Serao efetuados no prazo de 30 dias contados da data de entrega da nota fiscal, a qual devera ser devidamente
atestada pela unidade requisitante.

\ Empresas H CNPJ / CPF H Nome do Representante H CPF
BH FOODS COMERCIO E INDUSTRIA LTDA 02.973.358/0001-26  Eduardo Signoretti Aguiar 151.925.088-60
CACO COMERCIAL DE FRUTAS LTDA 60.795.978/0002-08  Jose Roberto Gonzaga Emerson Filho 073.193.288-95
M. NEHMEH ENTREPOSTO DE CARNES - EIRELI 03.630.083/0001-90  Evandro Paconio da Silva 192.630.328-82
NUTRICIONALE COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA 08.528.442/0001-17  Gustavo Dionisio Moreti 356.179.228-66
SPOLJARIC COMERCIAL DO BRASIL EIRELI 20.902.434/0001-94  Marcelo Henrique da Silva 295.653.698-20

1. A presente Ata de Registro de Pregos estabelece as clausulas e condiges gerais para o registro de pregos referentes ao objeto da licitagdo descrito nc
Anexo | (Termo de Referéncia), cujas especificagdes técnicas, pregos, quantitativos e fornecedores foram definidas no procedimento licitatério.

2. O prazo de validade da Ata de Registro de Pregos é de 12 (doze) meses, contados da data de sua assinatura.

3. Integra a presente ARP 0 ORGAO GERENCIADOR.

4. 0 ORGAO GERENCIADOR obriga-se a:

a) gerenciar a Ata de Registro de Precos, providenciando a indicagdo dos compromissarios fornecedores, para atendimento as necessidades da
Administra¢édo, obedecendo a ordem de classificacéo e os quantitativos de contratagéo definidos pelos participantes da Ata;

b) convocar o compromissario fornecedor para assinatura de termo de contrato ou instrumento que o substitua;

¢) conduzir eventuais procedimentos administrativos de renegociacédo de precos registrados, para fins de adequacéo as novas condi¢ées de mercado e de
aplicacéo de penalidades sob sua responsabilidade;

d) consultar o compromissario fornecedor quanto ao interesse em fornecer a outro érgdo da Administracdo Publica que externe a intencéo de utilizar a
presente ARP;

e) comunicar aos gestores de contrato dos érgédos participantes possiveis alteracdes ocorridas na presente ARP;

f) coordenar a qualificagdo minima dos respectivos gestores de contrato dos 6rgéos participantes; e,

g) acompanhar e fiscalizar o cumprimento das condi¢cdes ajustadas no edital da licitagéo, na presente ARP e no termo de contrato.
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5. 0O ORGAO PARTICIPANTE, por Si e através de seu gestor de contrato, se obriga a
a) tomar conhecimento da Ata de Registros de Pregos, inclusive as respectivas alteragdes porventura ocorridas, com o objetivo de assegurar, quando de
seu uso, o correto cumprimento de suas disposicdes;

b) conduzir os procedimentos relativos a aplicagéo de penalidades decorrentes do descumprimento de clausulas contratuais, observadas as disposi¢des
do Decreto n°® 2549/14, mantendo o Orgdo Gerenciador informado a respeito, sobretudo quanto ao resultado dos referidos procedimentos

c) promover consulta prévia junto ao 6rgdo gerenciador, quando da necessidade de contratacdo, a fim de obter a indicagdo do compromissario
fornecedor, os respectivos quantitativos e os valores a serem praticados, encaminhando, posteriormente, as informages sobre a contratagdo
efetivamente realizada;

d) assegurar-se, quando do uso da Ata de Registro de Pregos, que a contratacdo a ser procedida atenda aos seus interesses, sobretudo quanto aos
valores praticados, informando ao 6rgéo gerenciador eventual desvantagem, quanto a sua utilizacgéo:
e) zelar, apds receber a indicagdo do compromissario fornecedor, pelos demais atos relativos ao cumprimento, pelo mesmo, das obrigagdes
contratualmente assumidas, e também, em coordenagdo com o 6rgdo gerenciador, pela aplicagdo de eventuais penalidades decorrentes do
descumprimento de clausulas contratuais; e

f) informar ao 6rgédo gerenciador, quando de sua ocorréncia, a recusa do compromissario fornecedor em atender as condigdes estabelecidas na Ata de
Registro de Pregos, as divergéncias relativas a entrega, as caracteristicas e origem dos bens licitados e a recusa do mesmo em atender instrumento
contratual para fornecimento ou prestagao de servigos.

6. O COMPROMISSARIO FORNECEDOR obriga-se a:

a) a licitante adjudicataria sera convocada para assinar a Ata de Registro de Pregcos em até 05 (cinco) dias Uteis, a contar da notificacdo a este fim, sob
pena de decair do direito ao registro, sem prejuizo das sansdes previstas no Art. 81 da lei 8.666/93 e no presente edital;

b) cumprir integralmente as condic¢des referentes a especificagdo, prazo de entrega, garantia, condi¢cdes de fornecimento e demais estabelecidas no Edita
c¢) as irregularidades deverdo ser sanadas no prazo maximo conforme consta no Anexo | (Termo de Referéncia), contados do recebimento pelo
adjudicatario da notificagdo por escrito, mantido o pre¢o inicialmente ofertado;

d) manter, durante toda a toda a vigéncia da ATA, em compatibilidade com as obriga¢des por ela assumidas, as condi¢cdes habilitatérias exigidas na
respectiva licitagdo.

7. A vigéncia da presente Ata de Registro de Pregos é de 12 (doze) meses, conforme dispde o Art. 15, § 3°, |ll da Lei Federal n° 8.666/93.
7.1. Nas compras para entrega imediata, assim entendidas aquelas com prazo de fornecimento para até trinta dias, a entrega podera se dar além do
prazo de vigéncia da ata, desde que o instrumento contratual tenha sido recebido pelo fornecedor até aquele termo.

8. Os precgos, as quantidades, os fornecedores registrados, os compromissarios fornecedores e as especificagdes dos objetos registrados nesta Ata,
encontram-se listados no Quadro Resumo.

9. O pagamento sera realizado conforme estabelecido, atendendo ao que segue:

a) O prego unitario dos objetos desta ATA, sera aquele constante do Quadro Resumo.

b) Correrdo exclusivamente por conta do COMPROMISSARIO FORNECEDOR quaisquer tributos, taxas ou pregos publicos devidos.

c) O COMPROMISSARIO FORNECEDOR néo sera ressarcido de quaisquer despesas decorrentes de custos ou servigos néo previstos na presente ARP,
independentemente da causa que tenha determinado a omissé&o.

d) O pagamento sera efetuado pela Prefeitura em 30 (trinta) dias corridos apés a comprovacéo do fornecimento do objeto e a devida apresentagao da
respectiva Nota Fiscal, devidamente atestada, na Divisdo de Cotagdes e Compras da Prefeitura do Municipio de Nazaré Paulista, sem qualquer correcéo
monetaria.

10. A existéncia de precos registrados ndo obriga a Administragéo a firmar as contratagdes que deles poderdo advir, ficando-lhe facultada a utilizagéo de
outros meios, respeitada a legislagdo relativa as licitagdes, sendo assegurado ao compromissario fornecedor a preferéncia de contratagdo em igualdade
de condigdes.

11. A contratagdo com o compromissario fornecedor, apds a indicacdo pelo érgdo gerenciador do registro de pregos sera formalizada pelo 6rgéo
gerenciador ou participante da Ata, por intermédio de instrumento contratual, podendo substitui-lo por outros instrumentos habeis, tais como pedido ou
autorizagdo de compra/fornecimento e de execucédo de servigo, carta-contrato, nota de empenho de despesa, conforme o disposto no art. 62 da Lei n°®
8.666, de 1993.

12. O instrumento contratual observara, no que couber, o disposto no artigo 55 da Lei Federal n® 8.666, de 21 de junho de 1993.
13. Esta Ata de Registro de Pregos podera sofrer alteragdes, conforme previsto no art. 58 da Lei n® 8.666/93.

14. Quando o prego médio praticado no mercado tornar-se inferior ao prego registrado, o érgéo gerenciador devera:

| - convocar o compromissario fornecedor visando a negociacéo para redugdo de pregos e sua adequacéo ao praticado pelo mercado;

Il - frustrada a negociagéo, o compromissario fornecedor sera liberado do compromisso assumido; €
Il - convocar os demais fornecedores registrados visando igual oportunidade de negociagéo.

15. Quando o compromissario fornecedor comprovar o desequilibrio da relagdo que as partes pactuaram inicialmente, entre os encargos do contratado e
a retribuicdo da Administracdo para a justa remuneragéo do servi¢o ou fornecimento, a revisdo sera procedida de acordo com o disposto no Decreto n¢
2594/14.

16. O compromissario fornecedor tera seu registro cancelado nas hipéteses previstas no, do Decreto n°® 2549/14.

17. O compromissario fornecedor podera solicitar a Administracdo o cancelamento do pre¢o registrado, nos casos previstos nos incisos XV e XVII do art.
78 da Lei Federal n°® 8.666/93, atendido o procedimento estabelecido no Decreto n® 2549/14.
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18. Aplicam-se ao SRP e as contratagfes dele decorrentes as penalidades previstas nas Leis Federais n® 8.666, de 21 de junho de 1993 e n° 10.520, de
17 de julho de 2002, conforme o caso.

18.1. Os procedimentos para aplicagdo de penalidades de adverténcia e multa relativas ao inadimplemento de obrigagbes contratuais, serdo conduzidos
no ambito do érgéo participante contratante e as penalidades seréo aplicadas por autoridade competente do mesmo 6rgéo.

18.2. Os procedimentos para aplicagédo das demais penalidades, ndo indicadas no paragrafo anterior, serdo conduzidos no ambito do 6rgédo gerenciador €
as penalidades serdo aplicadas por autoridade competente do mesmo érgéo.

18.3. Na inexecucéo total ou parcial das obrigagGes aplicar-se-40 as seguintes sangées:

| - adverténcia;

II - multas;

Il - suspenséo temporaria de participagdo em licitagdo e impedimento de contratar com a Administragdo, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, conforme
disposto no Art. 7°, da Lei n°® 10.520/02

IV - declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, respeitado o disposto no artigo 87, IV, da Lei n.° 8.666/93.
18.4. Ficam estabelecidos os seguintes percentuais de multa, incidentes sobre o valor da Ata de Registro de Precos devidamente reajustado:

a) 5% (cinco por cento) no caso de descumprimento de clausula contratual;
b) 10% (dez por cento) no caso de inexecucéo parcial da Ata de Registro de Precos;
¢) 20% (vinte por cento) no caso de inexecugéo total da Ata de Registro de Precos.

18.5. As penalidades serdo aplicadas a critério da Administracdo e sao independentes sendo que a aplicagdo de uma ndo exclui a das outras, quando
cabiveis.

18.6. O prazo para pagamento das multas sera de 05 (cinco) dias uteis a contar da intimacdo da empresa apenada.
18.7. A critério da Administracdo e sendo possivel, o valor devido sera descontado da eventual garantia prestada. Ndo havendo pagamento, o valor sera
inscrito como divida ativa, sujeitando a devedora a processo de execugéo.

18.8. Sera garantido ao COMPROMISSARIO FORNECEDOR o direito de apresentacédo de prévia defesa, nas hipdteses em que se tiver por cabivel a
aplicacéo das penalidades, em conformidade com o disposto no artigo 106, da Lei 8.666/93.

19. Ficam fazendo parte integrante deste, independentemente de transcrigdes, o edital que regeu a licitagéo, da qual decorre esta ARP e a proposta do
COMPROMISSARIO FORNECEDOR, essa somente naquilo em que néo colidir com as disposicdes legais.

\Fornecedor: 4591 - NUTRICIONALE COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA ‘
‘ Item H Especificacao HUnid H Marca H Quantidade H Precgo Unitario H Prec¢o Total ‘

1 Coxa e sobrecoxa de frango congelada, em embalagem de 1 kg Kg RICO NACIOM 13.500,000 6,7064 90.535,72
até 2 kg, transparente, com rotulagem, conforme legislagdo. Sem
adicéo de hormobnios conforme determina a legislacéo brasileira.
Caracteristicas organolépticas: Aspecto préprio, ndo amolecido e
nem pegajoso; Cor prépria, sem manchas esverdeadas; Cheiro
proprio; Sabor préprio; Exigéncias: - Registro de rétulo do produto
no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
MAPA/SIF/DIPOA; Condicdes de transporte, descri¢do do prazo de
validade e lote impresso na embalagem; Caracteristicas
microscopicas: Auséncia de sujidades, parasitas e larvas.
Embalagem primaria e peso: o produto devera estar congelado, em
embalagem plastica flexivel, atéxica, resistente, transparente, com
rotulagem, conforme legislagdo em pacotes com peso de 1 kg até 2
kg. O produto devera estar de acordo com o regulamento vigente na
Instrucdo Normativa n°® 22 de 24/11/2005 - Regulamento Técnico
para Rotulagem de Produtos de Origem Animal Embalado -
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Transporte: o
produto devera ser transportado em veiculos proprios
(caminh&o-bau), devidamente higienizados em seu interior a fim de
manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a
temperatura de congelamento da mesma. Nao seréo aceitas
durante a entrega carne em estado de descongelamento. Deverdo
obedecer aos parametros indicados pela Portaria n° 06/CVS SP de
10 de margo de 1999.

Prazo de validade: 12 (doze) meses. Devera ter ficha técnica do
produto, registro do estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou
fabricante), registro do produto e modelo do rétulo (crogio do rétulo
da embalagem ) no Mapa.
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‘Fornecedor: 4591 - NUTRICIONALE COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA

‘ ltem H Especificagao H Unid H Marca

H Quantidade H Prego Unitario H Prego Total ‘

2 Coxa e sobrecoxa de frango congeladas sem osso, em embalagem Kg RICO NACIOP
de 1 kg até 2 kg, transparente, com rotulagem, conforme legislacéo.
Sem adi¢do de horménios conforme determina a legislagéo
brasileira. Caracteristicas organolépticas: Aspecto préprio, ndo
amolecido e nem pegajoso; Cor prépria, sem manchas
esverdeadas; Cheiro proprio; Sabor préprio; Exigéncias: - Registro
de rétulo do produto no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento MAPA/SIF/DIPOA; Condig¢des de transporte,
descricédo do prazo de validade e lote impresso na embalagem;
Caracteristicas microscépicas: Auséncia de sujidades, parasitas e
larvas. Embalagem primaria e peso: o produto devera estar
congelado, em embalagem plastica flexivel, atéxica, resistente,
transparente, com rotulagem, conforme legislagdo em pacotes com
peso de 1kg até 2 kg. O produto devera estar de acordo com o
regulamento vigente na Instru¢do Normativa n® 22 de 24/11/2005 -
Regulamento Técnico para Rotulagem de Produtos de Origem
Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento. Transporte: o produto devera ser transportado em
veiculos préprios (caminhdo-bau), devidamente higienizados em
seu interior a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da
mercadoria, bem como a temperatura de congelamento da mesma.
Nao seréo aceitas durante a entrega carne em estado de
descongelamento. Deverdo obedecer aos parametros indicados
pela Portaria n°® 06/CVSSP de 10 de marco de 1999. Prazo de
validade: 12 (doze) meses. Devera ter ficha técnica do produto,
registro do estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou fabricante),
registro do produto € modelo do rétulo (crogio do rétulo da
embalagem ) no Mapa.

3 Peito de frango congelado sem pele e sem osso, embalagem de 1 Kg RICO NACIOP
kg até 2 kg. Sem adicdo de horménios conforme estabelece a
legislagéo brasileira. Caracteristicas organolépticas: Aspecto
préprio, ndo amolecido e nem pegajoso; Cor propria, sem manchas
esverdeadas; Cheiro proprio; Sabor préprio; Exigéncias: - Registro
de rétulo do produto no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento MAPA/SIF/DIPOA; Condigdes de transporte,
descricédo do prazo de validade e lote impresso na embalagem;
Caracteristicas microscépicas: Auséncia de sujidades, parasitas e
larvas. Embalagem primaria e peso: o produto devera estar
congelado, em embalagem plastica flexivel, atéxica, resistente,
transparente, com rotulagem, conforme legislagdo em pacotes com
peso de 1 kg até 2kg. o produto devera ser rotulado de acordo com
a legislagdo vigente. No rétulo da embalagem deveréo estar de
forma clara e indelével as seguintes informag¢des: Nome e endereco
do abatedouro ou frigorifico, constando obrigatoriamente registro no
SIF/SISP; Identificagdo completa do produto; Data de fabricagéo,
prazo de validade e prazo maximo para consumo; Temperatura de
estocagem, armazenamento e conservagéo; Peso liquido;
Condi¢gbes de armazenamento. O produto devera estar de acordo
com o regulamento vigente na Instru¢do Normativa n° 22 de
24/11/2005 - Regulamento Técnico para Rotulagem de Produtos de
Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento. Transporte: o produto devera ser transportado em
veiculos préprios (caminh&o-bau), devidamente higienizados em
seu interior a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da
mercadoria, bem como a temperatura de congelamento da mesma.
Nao seréo aceitas durante a entrega carne em estado de
descongelamento. Deverdo obedecer aos parametros indicados
pela Portaria n° 06/CVSSP de 10 de marco de 1999. Prazo de
validade: 12 (doze) meses. Devera ter ficha técnica do produto,
registro do estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou fabricante),
registro do produto € modelo do rétulo (crogio do rétulo da
embalagem ) no Mapa.

4.500,000 9,0864

6.300,000 10,0596

40.888,80

63.375,48
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‘Fornecedor: 7553 - M. NEHMEH ENTREPOSTO DE CARNES - EIRELI

‘ ltem H Especificagao H Unid H Marca

H Quantidade H Prego Unitario H Prego Total ‘

7 Carne moida congelada in natura - Patinho embalagem 1 a 3 kg. Kg FRIGOBON
Produto carneo limpo, sem aparas, sem 0ss0, sem nervos, tenddes
e aponevroses proveniente de gado sadio, abatido sob fiscalizagéo
em condi¢des sanitarias adequadas. Obtido a partir da moagem do
corte patinho ou coxdo mole, seguido de congelamento a no minimo
-18 graus. O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condi¢bes Higiénico- Sanitarias e de
Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos Elaboradores/
Industrializadores de Alimentos. Podera apresentar um indice de
até 10% de gordura e ndo conter aditivos. Validade de 12 meses.
Somente sera recebido o produto que tenha data de fabricagédo de
até 60 dias da data de entrega. Embalagem primaria: sacos de
polietileno de baixa densidade, atédxico, flexivel, resistente,
termossoldado, transparente, embalados, em pacotes com peso
padronizado de 01 kg a 3 kg. Embalagem secundaria: caixas de
papeldo padronizadas, reforcadas, lacradas, em perfeito estado de
conservagao, limpas e secas, resistentes ao impacto e as condi¢cdes
de estocagem, contendo as seguintes informagdes: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagéo, prazo e/ou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servico de Inspecédo
Federal) ou SISP (Servigo de Inspeg¢do do Estado de Sao Paulo) ou
SIM. Transporte: o produto devera ser transportado em veiculos
préprios (caminhao-bau), devidamente higienizados em seu interior
a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem
como a temperatura de congelamento da mesma. Prazo de
validade: Minimo de 06 (seis) meses. Devera ter ficha técnica do
produto, registro do estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou
fabricante), registro do produto e modelo do rétulo (crogio do rétulo
da embalagem ) no Mapa.

8 Carne congelada patinho em cubos in natura embalagemde 1a3 Kg FRIGOBON
kg. Descricdo do produto: carne bovina congelada sem 0sso, em
cortes porcionados tipo patinho em cubos, limpo, com dimensdes
de 3x3x3 cm, apresentando aspecto préprio de carne firme néo
amolecida, nem pegajosa, cor caracteristica vermelho vivo, sem
manchas esverdeadas, com cheiro e sabor proprio. Os recortes de
patinho deverdo estar isentos de aponevroses, cartilagens e 0ssos.
O produto devera ser elaborado de acordo com o Regulamento
Técnico para Condigdes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricacdo para Estabelecimentos Elaboradores/ Industrializadores
de Alimentos. Textura, caracteristica, cor caracteristica, sabor
caracteristico e odor caracteristico. Podera apresentar um indice de
até 10% de gordura e ndo conter aditivos. Somente sera recebido o
produto que tenha data de fabricacéo de até 30 dias da data de
entrega. Embalagem primaria: sacos plasticos de polietileno, de
material atdxico, transparente e resistente, com etiqueta interna de
identificacéo indelével, com vedagéo termossoldada. O pacote
devera pesar 01 a 03 kg. Embalagem secundaria: caixas de
papeldo padronizadas, lacradas, em perfeito estado de
conservacgao, limpas e secas, resistente a danos durante transporte
e armazenamento, contendo as seguintes informagdes: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagéo, prazo e/ou data de validade para
resfriamento e/ou congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servico de Inspecédo
Federal) ou SISP (Servigo de Inspeg¢éo do Estado de Sao Paulo) ou
SIM. Transporte: o produto devera ser transportado em veiculos
préprios (caminhdo-bau), devidamente higienizados em seu interior
a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem
como a temperatura de congelamento da mesma. Prazo de
Validade: de 12 meses. Devera ter ficha técnica do produto, registro
do estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou fabricante), registro do
produto e modelo do rétulo (crogio do rétulo da embalagem ) no
Mapa.

5.040,000

5.040,000

16,7411

17,9227

84.374,95

90.330,41
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9 Carne congelada in natura Patinho em tiras/iscas embalagemde 1 Kg FRIGOBON
a 3 kg. Sem o0sso, em cortes porcionados tipo patinho em
tiras/iscas, limpo, com dimensdes de 5x2x2 ¢cm, apresentando
aspecto préprio de carne firme ndo amolecida, nem pegajosa, cor
caracteristica vermelho vivo, sem manchas esverdeadas, com
cheiro e sabor proprio. Os recortes de patinho deverdo estar isentos
de aponevroses, cartilagens e ossos. O produto devera ser
elaborado de acordo com o Regulamento Técnico para Condi¢des
Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacéo para
Estabelecimentos Elaboradores/ Industrializadores de Alimentos.
Textura, caracteristica, cor caracteristica, sabor caracteristico e odor
caracteristico. Podera apresentar um indice de até 10% de gordura
e nao conter aditivos. Somente sera recebido o produto que tenha
data de fabricagdo de até 30 dias da data de entrega. Embalagem
primaria: sacos plasticos de polietileno de 01 a 03 kg, de material
atoxico, transparente e resistente, com etiqueta interna de
identificagéo indelével, com vedagéao termossoldada. Embalagem
secundaria: caixas de papeldo padronizadas, lacradas, em perfeito
estado de conservacéo, limpas e secas, resistente a danos durante
transporte e armazenamento, contendo as seguintes informagées:
nome do fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagéo, prazo e/ou data de validade para
resfriamento e/ou congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servico de Inspecédo
Federal) ou SISP (Servigo de Inspeg¢do do Estado de Sao Paulo) ou
SIM. Transporte: o produto devera ser transportado em veiculos
préprios (caminhdo-bau), devidamente higienizados em seu interior
a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem
como a temperatura de congelamento da mesma. Prazo de
Validade: de 12 meses. Devera ter ficha técnica do produto, registro
do estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou fabricante), registro do
produto e modelo do rétulo (crogio do rétulo da embalagem ) no
Mapa.

10 Carne bovina congelada patinho em bife de 80g embalagem de Kg FRIGOBON
960g a 2kg. Sem aparas, sem 0ss0, sem nervos, tenddes e
aponevroses proveniente de gado sadio, abatido sob fiscaliza¢do
em condi¢des sanitarias adequadas, seguido de congelamento. O.
Podera apresentar um indice de até 10% de gordura e nédo conter
aditivos. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricagéo de até 30 dias da data de entrega. Embalagem primaria:
sacos de polietileno de baixa densidade, atéxico, flexivel, resistente,
termossoldado, transparente, embalados, em pacotes com peso
960g a 02 kg. Embalagem secundaria: caixas de papelédo
padronizadas, reforgadas, lacradas, em perfeito estado de
conservagao, limpas e secas, resistentes ao impacto e as condicdes
de estocagem, contendo as seguintes informagdes: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagdo, prazo e/ou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servigo de Inspecéo
Federal) ou SISP (Servico de Inspeg¢do do Estado de Sao Paulo) ou
SIM. Transporte: o produto devera ser transportado em veiculos
proprios (caminhdo-bau), devidamente higienizados em seu interior
a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem
como a temperatura de congelamento da mesma. Prazo de
Validade: de 12 meses. Devera ter ficha técnica do produto, registro
do estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou fabricante), registro do
produto € modelo do rétulo (crogio do rétulo da embalagem ) no
Mapa.

5.040,000

2.513,000

17,9227

19,2029

90.330,41

48.256,89
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4 Pernil em cubos in natura congelado em embalagem de 1 a 3 kg. Kg TOP CARNES 4.200,000 12,0000 50.400,00
Carne de Porco (pernil suino em cubos congelado sem 0ss0)
Proveniente de machos da espécie suinos, sadios, abatidos sob
inspecéo veterinaria. Durante o processamento, deve ser realizada
a aparagem (eliminagdo de gordura, cartilagem e aponervoses). A
carne suina em cubos congelada, limpa, no corte pernil, deve
apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo. A
carne suina em cubos devera ser isenta de cartilagens, de ossos, e
conter no maximo 3% de aponervoses. Caracteristicas Gerais: O
produto ndo devera apresentar superficie pegajosa, exsudato ou
partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentagéo putrida. O produto devera estar em temperatura
congelada a -18° C. O produto devera estar de acordo com a
legislacéo vigente, Embalagem primaria: sacos de polietileno,
transparente, resistente com capacidade de 01 a 03 kg, devem
estar integras, lacradas, sem agua e sem rachaduras ou furos.
Embalagem secundaria: caixa de papelédo ondulada e reforcada,
resistente a danos durante o transporte e/ou armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo seu periodo de
validade. Nao serdo aceitas embalagens descongeladas. Sera
considerada improépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou
inadequada, que exponha o produto a contaminacéo e/ou
deterioragéo e que néo permita o perfeito armazenamento do
mesmo. Rotulagem: Nos rétulos das embalagens deveréo constar
de forma clara as seguintes informagdes: Nome do fabricante; Data
de fabricacdo; Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Peso liquido; Numero do lote; Numero de registro do produto no
6rgéo competente; Carimbo do SIF/SISP. O produto devera estar de
acordo com o regulamento vigente na Instrucdo Normativa n° 22 de
24/11/2005 - Regulamento Técnico para Rotulagem de Produtos de
Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento. Transporte: o produto devera ser transportado em
veiculos préprios (caminh&o-bau), devidamente higienizados em
seu interior a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da
mercadoria, bem como a temperatura de congelamento da mesma.
Nao seréo aceitas durante a entrega carne em estado de
descongelamento. Deverdo obedecer aos parametros indicados
pela Instrugdo normativa n° 20 de 31 de Julho de 2000. O produto
devera estar de acordo com o regulamento vigente na Instru¢éo
Normativa n°® 22 de 24/11/2005 - Regulamento Técnico para
Rotulagem de Produtos de Origem Animal Embalado - Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Prazo de validade: 12 (doze)
meses. Devera ter ficha técnica do produto, registro do
estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou fabricante), registro do
produto e modelo do rétulo (crogio do rétulo da embalagem ) no
Mapa.
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18 Pernil em cubos in natura congelado em embalagem de 1 a 3 kg. Kg TOP CARNES 1.400,000 12,0000 16.800,00
Carne de Porco (pernil suino em cubos congelado sem 0ss0)
Proveniente de machos da espécie suinos, sadios, abatidos sob
inspecéo veterinaria. Durante o processamento, deve ser realizada
a aparagem (eliminagdo de gordura, cartilagem e aponervoses). A
carne suina em cubos congelada, limpa, no corte pernil, deve
apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo. A
carne suina em cubos devera ser isenta de cartilagens, de ossos, e
conter no maximo 3% de aponervoses. Caracteristicas Gerais: O
produto ndo devera apresentar superficie pegajosa, exsudato ou
partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentagéo putrida. O produto devera estar em temperatura
congelada a -18° C. O produto devera estar de acordo com a
legislacéo vigente, Embalagem primaria: sacos de polietileno,
transparente, resistente com capacidade de 01 a 03 kg, devem
estar integras, lacradas, sem agua e sem rachaduras ou furos.
Embalagem secundaria: caixa de papelédo ondulada e reforcada,
resistente a danos durante o transporte e/ou armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo seu periodo de
validade. Nao serdo aceitas embalagens descongeladas. Sera
considerada improépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou
inadequada, que exponha o produto a contaminacéo e/ou
deterioragéo e que néo permita o perfeito armazenamento do
mesmo. Rotulagem: Nos rétulos das embalagens deveréo constar
de forma clara as seguintes informagdes: Nome do fabricante; Data
de fabricacdo; Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Peso liquido; Numero do lote; Numero de registro do produto no
6rgéo competente; Carimbo do SIF/SISP. O produto devera estar de
acordo com o regulamento vigente na Instrucdo Normativa n° 22 de
24/11/2005 - Regulamento Técnico para Rotulagem de Produtos de
Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento. Transporte: o produto devera ser transportado em
veiculos préprios (caminh&o-bau), devidamente higienizados em
seu interior a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da
mercadoria, bem como a temperatura de congelamento da mesma.
Nao seréo aceitas durante a entrega carne em estado de
descongelamento. Deverdo obedecer aos parametros indicados
pela Instrugdo normativa n° 20 de 31 de Julho de 2000. O produto
devera estar de acordo com o regulamento vigente na Instru¢éo
Normativa n°® 22 de 24/11/2005 - Regulamento Técnico para
Rotulagem de Produtos de Origem Animal Embalado - Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Prazo de validade: 12 (doze)
meses. Devera ter ficha técnica do produto, registro do
estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou fabricante), registro do
produto e modelo do rétulo (crogio do rétulo da embalagem ) no
Mapa.
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5

Filé de merluza em posta congelado embalagem de 1kg a 2 kg.
Sem espinho, isento de toda e qualquer evidéncia de decomposicdo
e recongelamento. Embalado em sacos plasticos de polietileno
transparente, atoxico, limpo, ndo vilado, resistente e termosoldado.
Embalagem contendo de 1kg a 2kg. Acondicionados em caixas de
papeldo lacradas, limpas e secas, ndo violadas e devidamente
identificadas que garantam a integridade do produto até o momento
do consumo. Embalagem Primaria: Polietileno, transparente
atdxica, compativel ao contato direto com alimentos. Lacre por
termosoldagem. Embalagem Secundaria: Caixa de papeléo
refor¢ada, resistente ao impacto e as condi¢bes de estocagem em
sistema de congelamento. Lacrada por fita gomada identificada pelo
nome da empresa e fita de arquear, para garantia de inviolabilidade.
O produto devera apresentar: Registro de rétulo do produto no
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
MAPA/SIF/DIPOA; Transporte: o produto devera ser transportado
em veiculos proprios (caminhao-bau), devidamente higienizados em
seu interior a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da
mercadoria, bem como a temperatura de congelamento da
mesmaN&o serdo aceitas as entregas cujos produtos estejam em
estado de descongelamento. Deveréo obedecer aos parametros
indicados pela Portaria n° 06/CVS-SP de 10 de mar¢o de 1999.
Prazo de Validade: 12 meses a partir da data de entrega. O produto
néo podera ter data de fabricagéo anterior a 30 (trinta) dias da data
de entrega. Devera ter ficha técnica do produto, registro do
estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou fabricante), registro do
produto e modelo do rétulo (crogio do rétulo da embalagem ) no
Mapa.

Carne de cagéo livre de pele, cartilagens, ossos e parasitas, cortada
no formato cubos embalagem de 1 a 2 kg. Apds descongelamento,
o produto deve apresentar-se com consisténcia firme, cor, odor e
sabor proprios, livre de manchas, partes de pele, cartilagens, ossos
e parasitas. Cada cubo devera pesar aproximadamente entre 25 a
35 gramas. Embalagem Primaria: Polietileno, transparente atéxica,
compativel ao contato direto com alimentos. Lacre por
termosoldagem. Embalagem Secundaria: Caixa de papelao
refor¢ada, resistente ao impacto e as condi¢bes de estocagem em
sistema de congelamento. Lacrada por fita gomada identificada pelo
nome da empresa e fita de arquear, para garantia de inviolabilidade.
O produto devera apresentar: Registro de rétulo do produto no
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
MAPA/SIF/DIPOA; Transporte: o produto devera ser transportado
em veiculos proprios (caminhdo-bau), devidamente higienizados em
seu interior a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da
mercadoria, bem como a temperatura de congelamento da mesma.
Nao seréo aceitas as entregas cujos produtos estejam em estado
de descongelamento. Deverdo obedecer aos parametros indicados
pela Portaria n° 06/CVS-SP de 10 de mar¢o de 1999. Prazo de
Validade: 12 meses a partir da data de entrega. O produto ndo
podera ter data de fabricagdo anterior a 30 (trinta) dias da data de
entrega. Devera ter ficha técnica do produto, registro do
estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou fabricante), registro do
produto e modelo do rétulo (crogio do rétulo da embalagem ) no
Mapa.

Ka TROPICAL FI! 1.260,000

Kg TROPICAL Fl! 1.050,000

21,4500

21,0000

27.027,00

22.050,00
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15 Coxa e sobrecoxa de frango congelada, em embalagem de 1 kg Kg VILLA 4.500,000 6,8840 30.977,94
até 2 kg, transparente, com rotulagem, conforme legislagdo. Sem
adicéo de hormbnios conforme determina a legislacéo brasileira.
Caracteristicas organolépticas: Aspecto proprio, ndo amolecido e
nem pegajoso; Cor prépria, sem manchas esverdeadas; Cheiro
proprio; Sabor préprio; Exigéncias: - Registro de rétulo do produto
no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
MAPA/SIF/DIPOA; Condicdes de transporte, descri¢do do prazo de
validade e lote impresso na embalagem; Caracteristicas
microscopicas: Auséncia de sujidades, parasitas e larvas.
Embalagem primaria e peso: o produto devera estar congelado, em
embalagem plastica flexivel, atéxica, resistente, transparente, com
rotulagem, conforme legislagdo em pacotes com peso de 1 kg até 2
kg. O produto devera estar de acordo com o regulamento vigente na
Instrucdo Normativa n°® 22 de 24/11/2005 - Regulamento Técnico
para Rotulagem de Produtos de Origem Animal Embalado -
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Transporte: o
produto devera ser transportado em veiculos proprios
(caminhdo-bau), devidamente higienizados em seu interior a fim de
manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a
temperatura de congelamento da mesma. Nao seréo aceitas
durante a entrega carne em estado de descongelamento. Deverdo
obedecer aos parametros indicados pela Portaria n° 06/CVS SP de
10 de margo de 1999.

Prazo de validade: 12 (doze) meses. Devera ter ficha técnica do
produto, registro do estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou
fabricante), registro do produto e modelo do rétulo (crogio do rétulo
da embalagem ) no Mapa.

16 Coxa e sobrecoxa de frango congeladas sem 0sso, em embalagem Kg RIVELLI 1.500,000 8,9061 13.359,15
de 1 kg até 2 kg, transparente, com rotulagem, conforme legislagéo.
Sem adi¢do de horménios conforme determina a legislacéo
brasileira. Caracteristicas organolépticas: Aspecto préprio, ndo
amolecido e nem pegajoso; Cor prépria, sem manchas
esverdeadas; Cheiro proprio; Sabor préoprio; Exigéncias: - Registro
de rétulo do produto no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento MAPA/SIF/DIPOA; Condig¢des de transporte,
descricdo do prazo de validade e lote impresso na embalagem;
Caracteristicas microscépicas: Auséncia de sujidades, parasitas e
larvas. Embalagem primaria e peso: o produto devera estar
congelado, em embalagem plastica flexivel, atéxica, resistente,
transparente, com rotulagem, conforme legislagdo em pacotes com
peso de 1kg até 2 kg. O produto devera estar de acordo com o
regulamento vigente na Instru¢do Normativa n°® 22 de 24/11/2005 -
Regulamento Técnico para Rotulagem de Produtos de Origem
Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento. Transporte: o produto devera ser transportado em
veiculos préprios (caminh&o-bau), devidamente higienizados em
seu interior a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da
mercadoria, bem como a temperatura de congelamento da mesma.
Nao seréo aceitas durante a entrega carne em estado de
descongelamento. Deverdo obedecer aos parametros indicados
pela Portaria n°® 06/CVSSP de 10 de marco de 1999. Prazo de
validade: 12 (doze) meses. Devera ter ficha técnica do produto,
registro do estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou fabricante),
registro do produto € modelo do rétulo (crogio do rétulo da
embalagem ) no Mapa.
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17

19

Peito de frango congelado sem pele e sem 0sso, embalagemde 1 Kg MISTER FRAI 2.100,000
kg até 2 kg. Sem adi¢éo de hormonios conforme estabelece a
legislacéo brasileira. Caracteristicas organolépticas: Aspecto
proéprio, ndo amolecido e nem pegajoso; Cor propria, sem manchas
esverdeadas; Cheiro préoprio; Sabor préprio; Exigéncias: - Registro
de rétulo do produto no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento MAPA/SIF/DIPOA; Condi¢des de transporte,
descricdo do prazo de validade e lote impresso na embalagem;
Caracteristicas microscépicas: Auséncia de sujidades, parasitas e
larvas. Embalagem primaria e peso: o produto devera estar
congelado, em embalagem plastica flexivel, atéxica, resistente,
transparente, com rotulagem, conforme legislagdo em pacotes com
peso de 1 kg até 2kg. o produto devera ser rotulado de acordo com
a legislagéo vigente. No rétulo da embalagem deveréo estar de
forma clara e indelével as seguintes informag¢des: Nome e endereco
do abatedouro ou frigorifico, constando obrigatoriamente registro no
SIF/SISP; Identificagdo completa do produto; Data de fabricagéo,
prazo de validade e prazo maximo para consumo; Temperatura de
estocagem, armazenamento e conservagéo; Peso liquido;
Condi¢gbes de armazenamento. O produto devera estar de acordo
com o regulamento vigente na Instru¢do Normativa n°® 22 de
24/11/2005 - Regulamento Técnico para Rotulagem de Produtos de
Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento. Transporte: o produto devera ser transportado em
veiculos préprios (caminhdo-bau), devidamente higienizados em
seu interior a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da
mercadoria, bem como a temperatura de congelamento da mesma.
Nao seréo aceitas durante a entrega carne em estado de
descongelamento. Deverdo obedecer aos parametros indicados
pela Portaria n° 06/CVSSP de 10 de marco de 1999. Prazo de
validade: 12 (doze) meses. Devera ter ficha técnica do produto,
registro do estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou fabricante),
registro do produto € modelo do rétulo (crogio do rétulo da
embalagem ) no Mapa.

Filé de merluza em posta congelado embalagem de 1kg a 2 kg. Kg TROPICAL FI: 420,000
Sem espinho, isento de toda e qualquer evidéncia de decomposicdo
e recongelamento. Embalado em sacos plasticos de polietileno
transparente, atoxico, limpo, ndo vilado, resistente e termosoldado.
Embalagem contendo de 1kg a 2kg. Acondicionados em caixas de
papeldo lacradas, limpas e secas, ndo violadas e devidamente
identificadas que garantam a integridade do produto até o momento
do consumo. Embalagem Primaria: Polietileno, transparente
atdxica, compativel ao contato direto com alimentos. Lacre por
termosoldagem. Embalagem Secundaria: Caixa de papeléo
reforcada, resistente ao impacto e as condi¢bes de estocagem em
sistema de congelamento. Lacrada por fita gomada identificada pelo
nome da empresa e fita de arquear, para garantia de inviolabilidade.
O produto devera apresentar: Registro de rétulo do produto no
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
MAPA/SIF/DIPOA; Transporte: o produto devera ser transportado
em veiculos proprios (caminhao-bau), devidamente higienizados em
seu interior a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da
mercadoria, bem como a temperatura de congelamento da
mesmaN&o serdo aceitas as entregas cujos produtos estejam em
estado de descongelamento. Deveréo obedecer aos parametros
indicados pela Portaria n° 06/CVS-SP de 10 de mar¢o de 1999.
Prazo de Validade: 12 meses a partir da data de entrega. O produto
néo podera ter data de fabricagéo anterior a 30 (trinta) dias da data
de entrega. Devera ter ficha técnica do produto, registro do
estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou fabricante), registro do
produto e modelo do rétulo (crogio do rétulo da embalagem ) no
Mapa.

9,8096

21,4500

20.600,16

9.009,00
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20 Carne de cacgéo livre de pele, cartilagens, ossos e parasitas, cortada Kg TROPICAL FI!
no formato cubos embalagem de 1 a 2 kg. Apds descongelamento,
o produto deve apresentar-se com consisténcia firme, cor, odor e
sabor préprios, livre de manchas, partes de pele, cartilagens, ossos
e parasitas. Cada cubo devera pesar aproximadamente entre 25 a
35 gramas. Embalagem Primaria: Polietileno, transparente atéxica,
compativel ao contato direto com alimentos. Lacre por
termosoldagem. Embalagem Secundaria: Caixa de papeléo
reforcada, resistente ao impacto e as condi¢bes de estocagem em
sistema de congelamento. Lacrada por fita gomada identificada pelo
nome da empresa e fita de arquear, para garantia de inviolabilidade.
O produto devera apresentar: Registro de rétulo do produto no
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
MAPA/SIF/DIPOA; Transporte: o produto devera ser transportado
em veiculos proprios (caminhao-bau), devidamente higienizados em
seu interior a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da
mercadoria, bem como a temperatura de congelamento da mesma.
Nao seréo aceitas as entregas cujos produtos estejam em estado
de descongelamento. Deverdo obedecer aos parametros indicados
pela Portaria n° 06/CVS-SP de 10 de mar¢o de 1999. Prazo de
Validade: 12 meses a partir da data de entrega. O produto ndo
podera ter data de fabricagdo anterior a 30 (trinta) dias da data de
entrega. Devera ter ficha técnica do produto, registro do
estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou fabricante), registro do
produto e modelo do rétulo (crogio do rétulo da embalagem ) no
Mapa.

21 Carne moida congelada in natura - Patinho embalagem 1 a 3 kg. Kg FRIGOBON
Produto carneo limpo, sem aparas, sem 0ss0, sem nervos, tenddes
e aponevroses proveniente de gado sadio, abatido sob fiscalizagéo
em condi¢des sanitarias adequadas. Obtido a partir da moagem do
corte patinho ou coxdo mole, seguido de congelamento a no minimo
-18 graus. O produto devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico para Condi¢bes Higiénico- Sanitarias e de
Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos Elaboradores/
Industrializadores de Alimentos. Podera apresentar um indice de
até 10% de gordura e ndo conter aditivos. Validade de 12 meses.
Somente sera recebido o produto que tenha data de fabricagédo de
até 60 dias da data de entrega. Embalagem primaria: sacos de
polietileno de baixa densidade, atédxico, flexivel, resistente,
termossoldado, transparente, embalados, em pacotes com peso
padronizado de 01 kg a 3 kg. Embalagem secundaria: caixas de
papeldo padronizadas, reforcadas, lacradas, em perfeito estado de
conservagao, limpas e secas, resistentes ao impacto e as condi¢cdes
de estocagem, contendo as seguintes informagdes: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagéo, prazo e/ou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servico de Inspecédo
Federal) ou SISP (Servigo de Inspeg¢éo do Estado de Sao Paulo) ou
SIM. Transporte: o produto devera ser transportado em veiculos
préprios (caminhao-bau), devidamente higienizados em seu interior
a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem
como a temperatura de congelamento da mesma. Prazo de
validade: Minimo de 06 (seis) meses. Devera ter ficha técnica do
produto, registro do estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou
fabricante), registro do produto e modelo do rétulo (crogio do rétulo
da embalagem ) no Mapa.

350,000 21,0000

1.680,000 16,9304

7.350,00

28.443,02
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22

23

Carne congelada patinho em cubos in natura embalagemde 1 a 3
kg. Descricdo do produto: carne bovina congelada sem 0sso, em
cortes porcionados tipo patinho em cubos, limpo, com dimensdes
de 3x3x3 cm, apresentando aspecto préprio de carne firme nao
amolecida, nem pegajosa, cor caracteristica vermelho vivo, sem
manchas esverdeadas, com cheiro e sabor proprio. Os recortes de
patinho deverdo estar isentos de aponevroses, cartilagens e 0ssos.
O produto devera ser elaborado de acordo com o Regulamento
Técnico para Condigdes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricacdo para Estabelecimentos Elaboradores/ Industrializadores
de Alimentos. Textura, caracteristica, cor caracteristica, sabor
caracteristico e odor caracteristico. Podera apresentar um indice de
até 10% de gordura e ndo conter aditivos. Somente sera recebido o
produto que tenha data de fabricacéo de até 30 dias da data de
entrega. Embalagem primaria: sacos plasticos de polietileno, de
material atdxico, transparente e resistente, com etiqueta interna de
identificacéo indelével, com vedagéo termossoldada. O pacote
devera pesar 01 a 03 kg. Embalagem secundaria: caixas de
papeldo padronizadas, lacradas, em perfeito estado de
conservagao, limpas e secas, resistente a danos durante transporte
e armazenamento, contendo as seguintes informagdes: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagéo, prazo e/ou data de validade para
resfriamento e/ou congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servico de Inspecédo
Federal) ou SISP (Servigo de Inspeg¢do do Estado de Sao Paulo) ou
SIM. Transporte: o produto devera ser transportado em veiculos
préprios (caminhdo-bau), devidamente higienizados em seu interior
a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem
como a temperatura de congelamento da mesma. Prazo de
Validade: de 12 meses. Devera ter ficha técnica do produto, registro
do estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou fabricante), registro do
produto e modelo do rétulo (crogio do rétulo da embalagem ) no
Mapa.

Carne congelada in natura Patinho em tiras/iscas embalagem de 1
a 3 kg. Sem o0sso, em cortes porcionados tipo patinho em
tiras/iscas, limpo, com dimensdes de 5x2x2 ¢cm, apresentando
aspecto proprio de carne firme ndo amolecida, nem pegajosa, cor
caracteristica vermelho vivo, sem manchas esverdeadas, com
cheiro e sabor proprio. Os recortes de patinho deverdo estar isentos
de aponevroses, cartilagens e ossos. O produto devera ser
elaborado de acordo com o Regulamento Técnico para Condi¢des
Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacéo para
Estabelecimentos Elaboradores/ Industrializadores de Alimentos.
Textura, caracteristica, cor caracteristica, sabor caracteristico e odor
caracteristico. Podera apresentar um indice de até 10% de gordura
e nao conter aditivos. Somente sera recebido o produto que tenha
data de fabricagdo de até 30 dias da data de entrega. Embalagem
primaria: sacos plasticos de polietileno de 01 a 03 kg, de material
atoxico, transparente e resistente, com etiqueta interna de
identificagéo indelével, com vedagéao termossoldada. Embalagem
secundaria: caixas de papeldo padronizadas, lacradas, em perfeito
estado de conservacéo, limpas e secas, resistente a danos durante
transporte e armazenamento, contendo as seguintes informagoes:
nome do fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagéo, prazo e/ou data de validade para
resfriamento e/ou congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servico de Inspecédo
Federal) ou SISP (Servigo de Inspeg¢do do Estado de Sao Paulo) ou
SIM. Transporte: o produto devera ser transportado em veiculos
préprios (caminhdo-bau), devidamente higienizados em seu interior
a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem
como a temperatura de congelamento da mesma. Prazo de
Validade: de 12 meses. Devera ter ficha técnica do produto, registro
do estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou fabricante), registro do
produto e modelo do rétulo (crogio do rétulo da embalagem ) no
Mapa.

Ka FRIGOBON 1.680,000

Kg FRIGOBON 1.680,000

18,0430

17,6850

30.312,24

29.710,80
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24 Carne bovina congelada patinho em bife de 80g embalagem de Kg
960g a 2kg. Sem aparas, sem 0sso0, sem nervos, tenddes e
aponevroses proveniente de gado sadio, abatido sob fiscaliza¢do
em condi¢des sanitarias adequadas, seguido de congelamento. O.
Podera apresentar um indice de até 10% de gordura e nédo conter
aditivos. Somente sera recebido o produto que tenha data de
fabricagéo de até 30 dias da data de entrega. Embalagem primaria:
sacos de polietileno de baixa densidade, atéxico, flexivel, resistente,
termossoldado, transparente, embalados, em pacotes com peso
960g a 02 kg. Embalagem secundaria: caixas de papelédo
padronizadas, reforgadas, lacradas, em perfeito estado de
conservagao, limpas e secas, resistentes ao impacto e as condi¢cdes
de estocagem, contendo as seguintes informagdes: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagéo, prazo e/ou data de validade para
resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servico de Inspecédo
Federal) ou SISP (Servigo de Inspeg¢éo do Estado de Sao Paulo) ou
SIM. Transporte: o produto devera ser transportado em veiculos
préprios (caminhdo-bau), devidamente higienizados em seu interior
a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem
como a temperatura de congelamento da mesma. Prazo de
Validade: de 12 meses. Devera ter ficha técnica do produto, registro
do estabelecimento SIF/MAPA (produtor ou fabricante), registro do
produto e modelo do rétulo (crogio do rétulo da embalagem ) no
Mapa.

FRIGOBON

837,000

19,0588

15.952,22

Fornecedor: 9458 - CACO COMERCIAL DE FRUTAS LTDA

Item H Especificagado H Unid H

Marca

H Quantidade H Precgo Unitario H Preco Total

11 Polpa de fruta congelada de abacaxi, em embalagem de 1kg. Kg
Produto obtido a partir de frutas selecionadas, devendo ser
transportado em caminh&o refrigerado, fechado. De acordo com a
Portaria (CVS 15 de 07/11/1991). O produto devera apresentar
laudo bromatolégico e registro no ministério da Agricultura.

Validade: minimo de 12 meses. Devera ter ficha técnica do produto

12 Polpa de fruta congelada de acerola, em embalagem de 1kg. Kg
Produto obtido a partir de frutas selecionadas, devendo ser
transportado em caminhé&o refrigerado, fechado. De acordo com a
Portaria (CVS 15 de 07/11/1991). O produto devera apresentar
laudo bromatolégico e registro no ministério da Agricultura.

Validade: minimo de 12 meses. Devera ter ficha técnica do produto

13 Polpa de fruta congelada de maracuja, em embalagem de 1 kg. Kg
Produto obtido a partir de frutas selecionadas, devendo ser
transportado em caminhé&o refrigerado, fechado. De acordo com a
Portaria (CVS 15 de 07/11/1991). O produto devera apresentar
laudo bromatolégico e registro no ministério da Agricultura.

Validade: minimo de 12 meses. Devera ter ficha técnica do produto

14 Polpa de fruta congelada de laranja com cenoura e beterraba, em Kg
embalagem de 1 kg. Produto obtido a partir de frutas selecionadas,
devendo ser transportado em caminh&o refrigerado, fechado. De
acordo com a Portaria (CVS 15 de 07/11/1991). O produto devera
apresentar laudo bromatolégico e registro no ministério da
Agricultura. Validade: minimo de 12 meses. Devera ter ficha
técnica do produto

25 Polpa de fruta congelada de abacaxi, em embalagem de 1kg. Kg
Produto obtido a partir de frutas selecionadas, devendo ser
transportado em caminh&o refrigerado, fechado. De acordo com a
Portaria (CVS 15 de 07/11/1991). O produto devera apresentar
laudo bromatolégico e registro no ministério da Agricultura.

Validade: minimo de 12 meses. Devera ter ficha técnica do produto

26 Polpa de fruta congelada de acerola, em embalagem de 1kg. Kg
Produto obtido a partir de frutas selecionadas, devendo ser
transportado em caminhé&o refrigerado, fechado. De acordo com a
Portaria (CVS 15 de 07/11/1991). O produto devera apresentar
laudo bromatolégico e registro no ministério da Agricultura.

Validade: minimo de 12 meses. Devera ter ficha técnica do produto

27 Polpa de fruta congelada de maracuja, em embalagem de 1 kg. Kg
Produto obtido a partir de frutas selecionadas, devendo ser
transportado em caminhé&o refrigerado, fechado. De acordo com a
Portaria (CVS 15 de 07/11/1991). O produto devera apresentar
laudo bromatolégico e registro no ministério da Agricultura.

Validade: minimo de 12 meses. Devera ter ficha técnica do produto

DE MARCHI

DE MARCHI

DE MARCHI

DE MARCHI

DE MARCHI

DE MARCHI

DE MARCHI

1.800,000

900,000

1.800,000

180,000

600,000

300,000

600,000

14,6406

12,5491

18,0269

16,1346

14,6406

12,5491

18,0269

26.353,16

11.294,19

32.448,42

2.904,23

8.784,36

3.764,73

10.816,14
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28 Polpa de fruta congelada de laranja com cenoura e beterraba, em
embalagem de 1 kg. Produto obtido a partir de frutas selecionadas,
devendo ser transportado em caminhao refrigerado, fechado. De
acordo com a Portaria (CVS 15 de 07/11/1991). O produto devera

apresentar laudo bromatolégico e registro no ministério da
Agricultura. Validade: minimo de 12 meses. Devera ter ficha
técnica do produto

Kg DE MARCHI

60,000

16,1346

968,08

20. Fica eleito o Foro da Comarca de Nazaré Paulista para dirimir quaisquer duvidas ou questdes oriundas do presente instrumento.

Para constar que foi lavrada, em trés vias, a presente Ata de Registro de Pre¢os, que vai assinada pelo prefeito do municipio de Nazaré Paulista, pelo

Compromissario Fornecedor e testemunhas.

Nazaré Paulista, 2! de NOVEMBRO

de 2019

Empresas Participantes:

CANDIDO MURILO PINHEIRO RAMOS
Prefeito Municipal

BH FOODS COMERCIO E INDUSTRIA LTDA CNPJ: 02.973.358/0001-26
CACO COMERCIAL DE FRUTAS LTDA CNPJ: 60.795.978/0002-08
M. NEHMEH ENTREPOSTO DE CARNES - EIRELI CNPJ: 03.630.083/0001-90
NUTRICIONALE COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA CNPJ: 08.528.442/0001-17
SPOLJARIC COMERCIAL DO BRASIL EIRELI CNPJ: 20.902.434/0001-94
Testemunhas:
R.G: CPF:
R.G: CPF:




